
med estragonmayonnaise, syltede løg 

og blandede urter 

med røget laks, rygeostcreme og radiser 

eller hønsesalat, bacon og friske urter  

med skinke, ost og sennepsmayonnaise 

eller bøffelmozzarella, tomat, spinat og pesto 

med surdejsbrød 

 
med pesto, daddeltomater, ærter og asparges 

(med parmaskinke 110,-) 

(med økologisk smør, ost og marmelade 30,-) 

som croissant, kanelsnurre, hindbærsnitte, 

kokostop eller cookie 

med cremefraiche 

Serveres hver torsdag 17:00-20:00 

 
med bøf (150 g) af økologisk oksekød i 

briochebolle med løgkompot, agurkesalat, tomat og 

sprød salat samt ristede kartofler, mayonnaise og 

ketchup 

 

med økologisk ølandshvedebrød, 

groft rugbrød og rørt smør 

med karamel og flødeskum 

med mynte, agavesirup 

og honningristet müsli 

med chutney og knækbrød  

 
af æg fra Niels og Grete 

samt røgede og saltede mandler 

og estragonmayonnaise 

med mynte og friske krydderurter 

af kylling fra Løgismose 

med bacon og friske urter  

 

 



på Valrhona-chokolade med flødeskum 

 

Coca Cola, Coca Cola Zero

        

VDF, Frankrig, 2016 

Mosel, Kurfürstlay, Tyskland, 2016 

Bourgogne, Chablis, Frankrig, 2015 

Riesling, Mosel, Tyskland, 2016 

Beaujolais, VDF, Frankrig, 2016 

Piemonte, Italien, 2015 

Castilla y León, Spanien, 2010 

Côte de Rhône, Frankrig 

Maison Sauvion, Loire, Frankrig, 2017 

Château de Montfrin, Frankrig, 2017 (økologisk) 

Catalunya, Spanien, 2015 

Catalunya, Cava, NV, Spanien 

Riesling, Crémant Brut, Mosel, Tyskland 

 

 

 



 

AFTENSMAD 

TORSDAG 17:00-20:00 

6. juni 

Lammefrikassé   125,- 
med nye danske kartofler og urter 

13. juni     
Kylling Danoise  125,- 
på frilandskylling fra Løgismose 
med syltede agurker, rabarberkompot, 
skysauce og smørsauterede kartofler 

20. juni    

Frikadeller  125,- 
med stuvet sommerkål 
 

AFTENSMAD 

TORSDAG 17:00-20:00 

6. juni 

Lammefrikassé   125,- 
med nye danske kartofler og urter 

13. juni     
Kylling Danoise  125,- 
på frilandskylling fra Løgismose 
med syltede agurker, rabarberkompot, 
skysauce og smørsauterede kartofler 

20. juni    

Frikadeller  125,- 
med stuvet sommerkål 
 


	Juni 2019 MENU A4 DA
	Juni 2019 DRIKKEVARER A4 DA
	Juni 2019 DAGENS RET A5 DA

