JULEBUFFET

Vores julebuffet giver jer mulighed for at sammensaette en menu efter jeres
gnske. Det er klassikere, som vi kender dem med et tvist fra vores kokke.

Kan bestilles i perioden 13. november - 20. december 2025
Tirsdag til torsdag 485,- Fredag-lgrdag 585,- 1 time & 45min. Ekstratime 150,-

VELKOMST

Bobler og salte snacks

KOLDE RETTER

Gammeldags modnede karrysild
/g - purleg - radise - karse
Gammeldags modnede kryddersild
Radlag - kapers
Redbedegravet laks
Peberrodscreme - dild
Halehangt reget laks
Salat af blegselleri = aeble - purleg
Rillette p& hvid fisk
Rygeost - rugbredscrumble - brendkarse
Saltbagt skologisk knoldselleri
Ristede hasselngdder - syrlige sbler - glaskal

SALATER

Grenkalssalat
Grenne benner — granatable - figner

Bagt butternutsquash
Puré af lollandske rosiner — havtorn — sprad kal

Appelsinsalat
Bitre salater — burrata — sumak — saltristede mandler
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LUNE RETTER

Ribbensteg af frilandsgris
Hjemmelavet radkél med varme krydderier

Confiteret andeldr
Bagte sma julezebler - kastanjer — andesky - solbzer
Friteret torsk
Remoulade af fennikel — estragon - grillet citron
Bagte skologiske jordskokker
Hvidkal - palmekal - honning - gastrik = tranebzer - dild
Pkologiske ovnstegte kartofler
Timian — havsalt — sort peber

Pkologisk surdejsbred & rugbred samt glutenfri bolle

Pisket smer & vegansk smer

DESSERTER

Oste fra naer og fjern
Kiks - syltede abrikoser

Risalamande
Kirsebaersauce - sukkerristede mandler

Vegansk chokoladekage
Chokolade - banan

Kaffe og sedt
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