
Klassisk Jul 

 

Varmrøget laks med blomkålspure, æble- og agurkesalat, pisket friskostcreme og ristede hasselnødder 

Rødspætte med hjemmerørt remoulade 

Smilende æg, håndpillede rejer, citronmayonnaise og frisk dild 

Stegt sild med æble og løgkompot, peberrod og sprøde løg 

Karrysild på vadouvan-karry med sprøde kapers, rå løg og æble 

Julemedister med rørt sennep 

Confiteret berberi andelår, serveret med hjemmelavet rødkål og sprød grønkål 

Gårdens hønsesalat med ristet bacon og frisk æble, kartofler med brunet smørsauce, sprød kartoffel og sylt

Saltbagt selleri med sellericreme, pesto, citrongelé og rodfrugtchips 

 

Risalamande med hjemmelavet kirsebærsauce og brændte mandler 

GÅRDENS JULEFROKOST 

 

Der tages forbehold for ændringer i menuen

Venligst oplys personalet i tilfælde af allergener

Vores bud på årets julefrokost. Serveres til minimum to personer. 

635 kroner pr. person.  

Grøn jul 

 

Bagte jordskokker, jordskokkecreme, timianmayonnaise og ristede boghvede 

Smilende æg med citronmayonnaise 

Dild-delle med hjemmerørt remoulade 

Karamelliseret rødbede, rygeost, ristede rug og sprødt æble  

Falafel, æble og løgkompot 

 

Vegansk postej med sprøde kapers 

Vegansk pølse med rørt sennep 

Svampebøf med ristede svampe 

Kartofler med brunet smørsauce, sprød kartoffel og sylt 

Saltbagt selleri med sellericreme, pesto, citrongelé og rodfrugtchips 

Risalamande med hjemmelavet kirsebærsauce og brændte mandler 

635 kroner pr. person.  


