
FROKOSTBORD
395,-

Skal vælges af hele bordet, serveres i 3 serveringer

Sprødstegt Rødspætte

Serveret med remoulade, friske urter, citron

Varmrøget Laks

 Serveret med friskost, havtorn- og græskarpuré, 
ristet boghvede

******
Hønsesalat

Rørt med selleri og æble, serveret med sprød bacon, 
syltede svampe, ristede hasselnødder

Kartoffel
Serveret med trøffel- og ostecreme, syltede skalotteløg, 

vesterhavsost, sprøde kartoffelchips

******

Sæsonens trifli

Blommekompot, vaniljecreme, fløde, nødder, makroner

Der tages forbehold for ændringer i menuen

Venligst oplys personalet i tilfælde af allergier



SMØRREBRØD     

HAVET

Sild 135,-
 Marineret i snaps på bronzefennikel fra haven, serveret på ristet rugbrød, 

grov sennep, røget mayo, rødbedestøv

Sprødstegt Rødspætte140,-
Serveres med hjemmerørt remoulade, citron, friske urter

Varmrøget Laks 140,-
 Serveret med friskost, havtorn- og græskarpuré, ristet boghvede

GÅRDEN

Hønsesalat 140,-
Rørt med selleri og æble, serveret med sprød bacon, syltede svampe, 

ristede hasselnødder

Svinebryst 140,-
Serveret med æble- og løgkompot, sennepsmayo, syltet agurk, sprøde løg 

Rørt Tatar 155,-
Af himmerlandskvæg serveret med friteret æggeblomme, syltede løg, 

mayo på Karl Johan svampe, jordskokkechips

HAVEN 

Kartoffel 135,-
Serveret med trøffel- og ostecreme, syltede skalotteløg, vesterhavsost, 

sprøde kartoffelchips

Rødbede 125,-
Karamelliserede rødbeder serveret med syltede brombær, rygeostcreme, 

honningglaserede valnødder

Græskar 130
Glaseret og bagt græskar serveret med græskarkompot, stracciatella, 

citrongelé, dukkah

Der tages forbehold for ændringer i menuen

Venligst oplys personalet i tilfælde af allergier



LUNE RETTER 
Gårdens Stjerneskud 235,-

Sprødstegt rødspætte, smørpocheret rødspætte, tomatmayo, 
citronmayo, syltede tomater, håndpillede rejer, 

serveret på smørstegt sødmælksbrød 

Gårdens Efterårstoast 175,-
Krydret stegt oksekød, tomatchutney, røget cheddar, 

karamelliserede løg
serveret med friséesalat med mormordressing

Svampe a la creme 175,-
Stegte svampe med råsyltede tyttebær,
serveret på smørstegt sødmælksbrød

DESSERT
Sæsonens Trifli 95,-

Blommekompot, vaniljecreme, fløde, nødder, makroner

Ostemad 125,-
Lagret ost på ristet rugbrød, portvinsgelé, rødløg, karse, toppet med 

rom

Gårdens Camembert Frit 120,-
Serveret med solbærkompot, ristet rugbrød

Dagens kager
Spørg for tjeneren for udvalget   

Der tages forbehold for ændringer i menuen
Venligst oplys personalet i tilfælde af allergier




