AFTEN

Gardens 3-retters med snacks

Sammensat af retterne nedenfor

485,-

Snacks

Crustade Artecreme
Rygeostecreme, agruk, radiser & Hyldeblomst, spred rug, urter
85,

Forretter

Hvide Asparges
Hollandaise, handpillede rejer, sprade chips

140,-
eller

Tatar
Estragonmayo, syltet redlog, regede saltede mandler, vesterhavsost 130,-

Hovedretter
Stegt Kalv

Himmerlandskalv serveret med sommergrent og redvinsglace
Serveret med kartofler vendt i sennepsvinaigrette, ristede nader, korvel

210~
eller

Stegt Helleflynder
Skindstegt helleflynder med friske zerter, urteolie, erredrogn, blanquette sauce
Serveret med kartofler vendt i sennepsvinaigrette, ristede nader, korvel
225 -

eller
Tartelet

Med sommerens grent, syltet lag, citron, friske urter
195-

Dessert

Gardens redgred med syrlige sommerbeer, creme anglaise, flode, marengs

Der tages forbehold for zendringer i menuen
Venligst oplys personalet i tilfeelde af allergier



GARDENS KLASSIKERE

Wienerschnitzel
Kalv fra Oxneholm serveret med brunet smer, stegte kartofler, kapers,
peberrod, citron, benfri sild

226

Kylling Danoise
Overlar fra Hopballe Melle, rabarberkompot, syltede agurk, skysauce,
nye danske kartofler
295,

DESSERT

Ananas
Grillet ananas, kokosskum, ananassirup, vaniljeis,
crumble
110,-

Gardens oste
Serveret med kompot og spredt

125-

Koldskal
Serveret med vaniliecrumble og jordbaer
85-

TIL DE SMA

Frikadeller
Brasede kartofler, remoulade og gront
110,

Spred Fisk
Brasede kartofler, remoulade og gront
110,

Der tages forbehold for @ndringer i menuen Venligst oplys
personalet i tilfaelde af allergier





