
Åbningstider
Tirsdag-søndag 11:00-15:00 og 16.30-23:00 (køkkenet lukker 21:30)
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SMÅ RETTER
SPRØDE KARTOFFEL ”CHIPS” MED ESTRAGONCREME  59 
Kartoffel, cremefraiche, estragon, eddikepulver

DANSK BRISLING 89 
Brisling, asparges, kartoffel, radise, friteret surdej

AVOCADO PÅ RISTET SURDEJSBRØD 99 
Avocado, stracciatella, misochurri, ristet surdej

SKALDYR PÅ RISTET SURDEJSBRØD 129 
Salat af krabbe, jomfruhummer, rejer toppet  
med løjrom, dild, sprød boghvede

GRØN ASPARGES 79 
Grillet asparges, kamillegele, citronskal, peberrodscreme,  
friteret sprødt surdej

KARTOFFEL OG BLÆKSPRUTTE 89 
Ramsløgsmayonnaise, syltet salatløg, broken gel, 
hård ost, boghvede, blæksprutte

LØJROM MED SPRØDE KARTOFFEL ”CHIPS”  129 
Løjrom, cremefraiche, chips, eddikepulver, dild

HUMMUS 79 
Kikærter, peberfrugt, soltørret tomat, oliven,  
persille, ristet surdej

ESCABECHE 129 
Kammusling, kikærter, persille, tomat, oliven, 
løg, balsamico

Meyers bagværk 35 
Grønne ferskner 42 

SNACKS - hele dagen Oliven 42 
Salte nødder 42 
Chips 45
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SALAT
POKE 139 
Hvedekerner, edamame, agurk, avocado, goma, 
sprød kål og sesam 

Vælg mellem koldrøget laks eller marineret tofu

SØDT
VANILJEIS MED BÆR  79 
Økologisk vanilje, friske bær, hyldeblomst, olivenolie

RABARBER TRIFLI 69 
Rabarber, creme anglaise, makroner 

FILMTAGETS ØLANDSTOAST 

Den klassiske toast, taget til nye højder

GRILLET SURDEJSTOAST MED SKINKE 109

Meyers surdejsbrød, skinke fra Villani, Fontina-ost,  
karamelliseret løg- og peberfrugtrelish 

 GRILLET SURDEJSTOAST MED AUBERGINE 109

Meyers surdejsbrød, grillet og letrøget aubergine,  
Fontina-ost, karamelliseret løg- og peberfrugtrelish 

Toasten smøres på toppen med figenbalsamico inden servering.

Vi serverer syltet grønt og smetana (creme fraiche) dryppet  
med chilihonning til vores toast.
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Åbningstider
Tirsdag-søndag 11:00-15:00 og 16.30-23:00 (køkkenet lukker 21:30)

SHARING STYLE 
MENU

Skal bestilles på forhånd 
Selskaber fra 8 personer 

395 / person

DANSK BRISLING 
Brisling, asparges, kartoffel, radise,  

friteret surdej

KARTOFFEL OG BLÆKSPRUTTE 
Ramsløgsmayonnaise, syltet salatløg,  

broken gel, hård ost, boghvede,  
blæksprutte 

HUMMUS 
Hummus med peberfrugt, soltørret tomat,  

oliven,persille, ristet surdej

KYLLING 
Kylling med stegt gulerod og broccolini,  

røget soubise, dukkah

VANILJEIS MED BÆR 
Økologisk vanilje, friske bær,  

hyldeblomst, olivenolie


