AFTENBUFFET

TIRS-TORS 268, - FRE-LOR 415,-

Drikkevarer kan tilkebes pa aftenen. Inklusiv hvidvin, radvin, fadgal

All you can drink (al, vand, vin) 195, - Bordet og sodavand
er jeres |
1 time og
45 min.

KOLDE RETTER VARME RETTER
Plukket kylling pa grenne marker Overlar med rgget Soubise og Dukkah
med sertepure, mynte, asparges og tomat Dansk kylling med lag, nadder og

arme krydderier
Kystfisk med kamille og urtegront v y |

Lange med kamillegelé, estragoncreme, Friteret hvid fisk
ristet rug og urter med tatarsauce og grillet citron
Beder og bid med peberrodscreme Dampede nye kartofler
Bolche og gule beder med peberrodscreme, med ramslagspesto, puffet boghvede
balsamico, kerner og rucola 0g parmesan

Bao med sommerkal
0g sesam svampe, syltet radlag

SALATER og hoisinmayo

Spaede blade og urter
Plukket gran salat med friske
krydderurter og let vinaigrette D E s s E R T E R
Rabarber trifli

Sommerkal og spirer
med havreknas

Syltet rabarber og belugalinser

Solbarmousse i chokolade

Umamigregnt med rod )
med rasyltede solbaer

Pastinak, kinaradise, miso,
spinat og tomat 2 slags oste

med sprodt og sadt

DIP & SPREADS

Hummus med bagt peberfrugt, tirokafteri med oliven, tatarsauce, chiliolie,
hoisinmayonnaise, hyldeblomst vinaigrette, ketchup

BROD

Bagt surdejsbrad fra Meyers bageri og glutenfrie boller, vegansk smer og pisket smar
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