SAEASONMENU

7 SERVERINGER

En menu der skifter med saesonerne og bestér af en kombination af
individuelle serveringer og deleretter

SNACKS
Kroketter med troffel og Comté
Grenne asparges, rygeost, Magnolia og dild
Rillettes af griseskank

RETTER

Laks Crudo

Peberrod, ristet hasselngd og sennepssalat

Karamelliseret logteerte
Butterdej, vinaigrette og creme fraiche 48%

Bagt torsk
Gulergdder, brunet smer og ramsleg

eller

Australian Ribeye
Pommes frites og bearnaise +295

Créme Brilée
Rabarber, citronverbena og brunet smar crumble

350

Vinmenu - 3 gl. vin og vand 350
Kaffe og 2 chokoladetrafler 9o

Menuen skal veelges af hele bordet
Serveres kun til aften
Op til 12 personer

Lad os vide hvis du har nogen

madallergier eller szerlige dizethensyn
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