Menukort geeldende til og med den
17. maj

AFTEN

Gardens 3-retters med snacks
Sammensat af retterne nedenfor
485,-

Gardens vinmenu
350,-

Gardens Vinmenu + Bobler 450,-

Snacks
Forars jord Agurk
Fraiche med saesonens gront, maltjord Olivencreme, sylt, spred surde;j

85,-

Forretter

Tartar
Tatar carpaccio med ramslegscreme, syltede log, regede mandler, vesterhavsost
130,-

eller

Tomat- og Pimentsuppe
Serveret med creme fraiche og ostebred
120-

Hovedretter
Stegt Kalv
Serveret med bagte log, logpuré, pebersauce
220-

eller

Stegt Helleflynder
Persilleblanquette, forars grent, sma nye kartofler
230,

eller

Karamelliseret Grentsags teerte
Serveret med stracciatella, pesto
195,

Dessert

AEbleclafoutis med aebleskum, sirup pa sort te, crumble
110-

Der tages forbehold for zendringer i menuen
Venligst oplys personalet i tilfeelde af allergier



GARDENS KLASSIKERE

) Weinerschnitzel
Kalv fra Oxneholm serveret med brunet smer, stegte kartofler, kapers,
peberrod, citron, benfri sild

235~

Gardens Tarteletter
Frikasse péa kylling, forarets grentsager
Kan serveres vegetarisk
195,-

DESSERT

Saesonens trifli
Rabarberkompot, vaniljecreme, spred mandelcrumble
95,-

Gardens oste
Serveret med kompot og spredt

135~

TIL DE SMA

Frikadeller
Brasede kartofler, remoulade og gront
110,

Spred Fisk
Brasede kartofler, remoulade og gront
110,

Der tages forbehold for @ndringer i menuen Venligst oplys
personalet i tilfaelde af allergier





