
Menukort gældende til og med den 
17. maj
AFTEN

Gårdens 3-retters med snacks

Sammensat af retterne nedenfor

485,-

Gårdens vinmenu
350,-

Gårdens Vinmenu + Bobler 450,-

Snacks
Forårs jord  Agurk

Fraiche med sæsonens grønt, maltjord  Olivencreme, sylt, sprød surdej

85,-

Forretter
Tartar

Tatar carpaccio med ramsløgscreme, syltede løg, røgede mandler, vesterhavsost 
130,-
eller  

Tomat- og Pimentsuppe
Serveret med creme fraiche og ostebrød

120,-

Hovedretter
Stegt Kalv

 Serveret med bagte løg, løgpuré, pebersauce

220-

eller 

Stegt Helleflynder 
Persilleblanquette, forårs grønt, små nye kartofler 

230,-
eller  

Karamelliseret Grøntsags tærte
Serveret med stracciatella, pesto 

195,-  

Dessert
Æbleclafoutis med æbleskum, sirup på sort te, crumble

110,-
Der tages forbehold for ændringer i menuen
Venligst oplys personalet i tilfælde af allergier

Der tages forbehold for ændringer i menuen



TIL DE SMÅ 

Frikadeller
Brasede kartofler, remoulade og grønt 

110,-

Sprød Fisk
Brasede kartofler, remoulade og grønt 

110,-

Der tages forbehold for ændringer i menuen Venligst oplys 
personalet i tilfælde af allergier

DESSERT
Sæsonens trifli

Rabarberkompot, vaniljecreme, sprød mandelcrumble 
95,-

Gårdens oste
Serveret med kompot og sprødt

135,-

GÅRDENS KLASSIKERE
Weinerschnitzel

Kalv fra Öxneholm serveret med brunet smør, stegte kartofler, kapers, 
peberrod, citron, benfri sild

235,-

Gårdens Tarteletter
Frikasse på kylling, forårets grøntsager

Kan serveres vegetarisk
 195,-




