
AFTEN

Gårdens 3-retters med snacks
Sammensat af retterne nedenfor

485,-

Snacks

Lakserillette
Serveret i crustade, citron, friske urter

&
Rugchips

Creme på friskost, honning, krydrede nødder
85,-

Forretter

Torsk
Rimmet saltbagt torsk, sennepscreme, syltede beder, 

rødbedecrudité 
130,-

eller  

Kartoffel- Porresuppe
Serveret med ristet bacon, creme fraiche, purløgsolie

 125,-

Hovedretter

Svinekæber
Svinekæber braiseret i øl fra Frederiksberg Bryghus

Serveret med kartoffelpuré

225,-

eller 

Laks 
Glaseret bagt laks, citron-bygotto med urter 

225,-

eller  

Selleri
Saltbagt selleri, selleripure, skum på vesterhavsost, 

sprøde rodfrugter, brunet smør, hasselnødder
185,-  

Dessert

Vinterfrugt
Pocheret i rødvin, vanilieis, arme riddere

110,-

Der tages forbehold for ændringer i menuen
Venligst oplys personalet i tilfælde af allergier

Der tages forbehold for ændringer i menuen



TIL DE SMÅ 

Frikadeller
Brasede kartofler, skysauce og grønt

110,-

Sprød Fisk
Brasede kartofler, remoulade og grønt

110,-

Der tages forbehold for ændringer i menuen Venligst oplys 
personalet i tilfælde af allergier

DESSERT
Gateau Marcel

Chokolademousse-kage, solbærkompot, nøddeknas 
110,-

Sæsonens trifli
Citroncreme, æble, sprød kiks, ristede nødder, marengs 

95,-

Gårdens oste
Serveret med kompot og sprødt

125,-

GÅRDENS KLASSIKERE
Weinerschnitzel

Kalv fra Öxneholm serveret med brunet smør, stegte kartofler, kapers, 
peberrod, citron, benfri sild

235,-

Gårdens Tarteletter
Frikasse på kylling, vintergrønt

 195,-




