
Rødbede carpaccio  
med gedeost, honning vinaigrette og 

rosmarin

Dansk bresaola  
af okseinderlår med bitre salater, 
tomatpesto og puffet boghvede    

Røget torskefisk  
med håndpillede rejer, avocado, peberrod  

og karse

K O L D E R E T T E R

Zucchini salat   
med grønne linser, spidskål, cherrytomater 

og oregano   

Asiatisk pak-choy salat  
med rød spidskål, agurk, forårsløg, koriander 

ingefær/sesam dressing

 Cæsar salat 
med parmesan og croutoner

S A L AT E R

Hummus på chili og peberfrugt, raita, tomatpesto, chilimayo, tatarsauce

D I P & S P R E A D S

Meyers ølandsbrød og glutenfrie boller, smør og vegansk smør

B R Ø D

Ølbraiserede svinekæber   
med perleløg og confiterede gulerødder  

 Friteret hvid fisk   
med tatarsauce og grillet citron     

Gratinerede flødekartofler    
med hvidløg og timian   

Misobagte danske rodfrugter  
og rosenkål

Indisk Dahl    
med røde linser, kikærter, broccoli  

og peberfrugt

VA R M E R E T T E R

Citronfromage  
med pisket fløde   

 Sponge cake 
med appelsin og mokkacreme  

Ostebord 
med 4 oste, sødt og sprødt  

D E S S E R T E R

FREDAG-LØRDAG 415,-TIRSDAG-TORSDAG 250,-
Drikkevarer kan tilkøbes på aftenen.  

Bordet er jeres i 1 time og 45 min. 
Inklusiv hvidvin, rødvin, fadøl og sodavand.  

Bordet er jeres i 1 time og 45 min.


