JULEBUFFEI

Vores julebuffet giver jer mulighed for at sammensatte en menu efter jeres gnske.
Det er klassikere, som vi kender dem med et tvist fra vores kokke.

Kan bestilles i perioden 12. november, 20. december 2024

MAN-TORS: 445,- | FRE-LDR: 545,- | EKSTRATIME 158

Bordet er jeres i 1 time og 45 min. Menuen er inklusiv drikkevarer

KOLDE RETTER

Gammeldags modnede karrysild
/g, purlag, radise, karse

Gammeldags modnede kryddersild
Radlag, kapers

Rodbedegravet laks
Peberrodscreme, dild

Halehaengt roget laks
Salat af blegselleri, &eble, purlag

Rillette pa hvid fisk
Rygeost, rugbradscrumble, breandkarse

Saltbagt gkologisk knoldselleri
Ristede hasselnadder, syrlige &bler, glaskal

SALATER

Gronkalssalat
Grgnne bgnner, granataeble, figner

Bagt butternutsquash
Puré af lollandske rosiner, havtorn, spred kal

Appelsinsalat
Bitre salater, burrata, sumak, saltristede mandler

LUNE RETTER

Ribbensteg af frilandsgris
Hjemmelavet redkal med varme krydderier

Confiteret andelar
Bagte sma julesebler, kastanjer, andesky, solbaer

Friteret torsk
Remoulade af fennikel, estragon, grillet citron

Bagte gkologiske jordskokker
Hvidkal, palmekal, honning, gastrik, tranebaer, dild

Okologiske ovnstegte kartofler
Timian, havsalt, sort peber

DESSERTER

Oste fra naer og fjern
Kiks, syltede abrikoser

Risalamande
Kirsebsersauce, sukkerristede mandler

Brownie
Hasselnadder, kikserter, chokolade

Kaffe og sadt

@Okologisk surdejsbrad & rugbrad , glutenfri boller, pisket smar & vegansk smar
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