KOKKENCHEF

G KOST

En dag om maneden overlader vi kekkenchefens forklade til
en af vores dygtige kolleger eller samarbejdspartnere.

Keokkenchef

Den varme ret stammer fra min mormor Emma, og den er indbegrebet

af hygge, tryghed og keerlighed for mig - perfekt til seesonen lige nu.

DAGENS RET

VARM RET

MAJAS 'BEEF TJAV TJAV’
- cremede ris med tomat, kal,

karamelliserede leg og okse.

VEGETARISK VARM RET

MAJAS 'TZEMPEH TJAV TJAV’
- cremede ris med tomat, kal,

karamelliserede lag, t&ampeh
og estershatte (V)

HERTIL

Frisk dild (V)
Syltede tern af agurk med frisk dild (\/)

ALLERGENER

O 0 6 O

7. Mzlk 8. Nedder

1. Gluten 2. Krebsdyr 3. A9

TILBEHOR

DET GRONNE

Pastasalat med tomatvinaigrette,
solterrede tomater og oliven (1,V)

Revet blomkal, hakkede mandler,
Vesterhavsost og frisk persille (7,8)

DELIKATESSER

PALZG

Rullepelse af gris med peberrodscreme, sky,
redleg og karse (3,7)

/g og rejer med mayonnaise, tomat, agurk,
citron og &rteskud (2)

BROD
@kologisk rugbred (1, \/)
Okologisk herfrebred (1, V)

1£]

30-60% okologi




