


Et par resultater vi er serligt stolte af:

3 1 %

Vi har reduceret klimaaftrykket
fra vores ravarer med 31% per kg

mad fra 2018-2023
DO %

Vi har gget vores gkologi-
procent til 55% fra knap
45% fra 2018-2023

@ 16 tons

Vi har gget vores anvendelse af
danske og nordiske baelgfrugter
fra 68 kg i 2018 til 16 tons i 2023

Godt pa vej

Beeredygtighed har altid veere en vigtig del af vores projekt i
Meyers. 12021 tog vi en reekke store og nye skridt. Vi kortlagde
vores klima- og miljgaftryk i dybden, satte ambitigse mal og
igangsatte initiativer i alle dele af virksomheden. Nu kan vi ggre
en forel@big status - og vi kan fejre, at veesentlige beeredygtig-
hedsmal er indfriet fgr tid.

Resultaterne beror pa en stor indsats fra vores kunder og
samarbejdspartnere, for det er i hgj grad i samspillet med dem,
og deres ambitioner og nysgerrighed, at vi kan lykkes med sa
store og ngdvendige forandringer. Vi er dog langt fra feerdige.

I den kommende tid skal vi lykkes med markante indsatser for
at indfri andre af vores mal. Hvordan vi vil ggre det, kan du
leese pa de fglgende sider.

Vores mal for reduktion af klimaaftrykket
fra de ravarer, vi bruger, er naet et ar for tid.
Gennem en flerstrenget indsats har vi i 2024
naet en COz-reduktion pa 31%.

5 INDSATSOMRADER

En beeredygtig omstilling af vores fgdevaresystemer handler om
klima, men ogsa om biodiversitet, havmiljg, rent grundvand og en
reekke andre miljgmaessige parametre. | Meyers er vi med i alle led

i fgdevaresystemet. Derfor har vi ikke én meerkesag indenfor baere-
dygtighed, men arbejder med baeredygtighed bredt og med initiativer
i alle led i keeden. Denne tilgang er afspejlet i de fem omrader,

vores strategi er bygget op om.

(1) KLIMA

(2) BIODIVERSITET

(3) OKOLOGI & DYREVELF/ERD
(4) STEDSANS

(5) ETLAENGERE BORD




@ KLIMA

20% af vores totale klimaaftryk i Danmark
kommer fra den mad, vi spiser. Dermed er
der et stort uindfriet potentiale i at eendre
madvaner: Hvis vi spiser mindre kad og flere
grogntsager og grenne proteiner, kan vi
sammen reducere klimaaftrykket veesentligt.

I Meyers har vi, siden vi satte klimamal i 2021,
fokuseret seerligt pa at reducere aftrykket fra
de ravarer, vi bruger. Aftrykket fra ravarerne
udger nemlig langt storstedelen af vores

samlede klimaaftryk som fgdevarevirksomhed.

Vores mal

Driftenivores egne k@kkener, restauranter, bagerier og andre

@ faciliteter skal veere C0,-neutral i 2025 (scope 1 og 2).
@ Aftrykket fra de ravarer, vi bruger, skal reduceres med 30%

per kg mad inden 2025 0g 50% per kg mad inden 2030 (scope 3].

Forelgbige resultater

SCOPE10G 2

&)
%)

&)

Al strgm er nu fra vedvarende kilder.

Stgrstedelen af de biler, der transporterer vores leverede frokost
og catering, kgrer nu pa el frem for diesel.

Viharindtil videre (fra 2021 til 2024) opnéet en reduktion pa 11%
iscope log?2.

SCOPE 3

&)

Klimaftrykket fra vores révarer er reduceret med 31% per kg mad.
Vores mal for 2025 er saledes néet et ar fgr tid.

Sadan har vi gjort

Indfrielsen af vores 2025-mal for
ravareforbruget er et resultat, vi

er meget stolte af. Vi har opnaet
reduktionen ved grundleeggende at
e@ndre den méde, vi laver mad pa: Vi
har brugt mindre kgd, flere grgntsa-
ger og beelgfrugter og systematisk
brugt data til at male vores indkgb
ift. CO.. Derudover har vi gget fokus
pa veertskab og kommunikation med
geester, medarbejdere og kunder og
har desuden arbejdet med:

* Bonusordning for vores kokke
for at nedbringe CO,-aftryk og
samtidig bibeholde geestetilfreds-
hed. 12023 opnaede 60 ud af 71
kpkkenchefer i Meyers kantiner
den nye, grgnne bonus.

» Udbredelse af danske beelgfrug-
terihele veerdikeeden fra jord til
bord. Fra 2018-2023 har vi gget
forbruget af danske og nordiske
beelgfrugterihele forretningen fra
68 kg til 16 tons - en procentvis
forggelse pa mere end 2000%.

e Reduktion af vores forbrug af
rgdt kgd: 12018 kom 37% af
C0.-aftrykket fra ravarer fra rgdt
kgd, mens aftrykket for rgdt kgd
kun udgjorde 26% af det samle-
de CO,-aftryk for ravarer i hele
Meyers i 2023.

« Etggetfokus pa at portions-
anrette maden ivores kantiner
har naturligt nedbragt geesternes
kgdforbrug.

Den videre faerd

At ndimalmed 50% reduktion i
scope 312030 vil kreeve, at vi arbej-
der endnu mere kreativt og bredt
med grgnnere méaltider - med vores
kunder og geester som de vigtigste
allierede. Vivil f.eks. veere med til at
gdre beelgfrugter til noget, som alle
danskere er vant til at spise - og
spiser ofte. Der er stadig langt til
anbefalingen i de nye kostrad om

100 g tilberedte beelgfrugter dagligt,

0g vi skal tage skridtene i et tempo,
hvor preeferencer og vaner fglger
med.

Nye madvaner i kantinen reducerede
CO,-aftryk med 60%

"Hos Aasted har vi et helt dbent
kgkken, og medarbejderne er
ikke bange for at ytre sig, s&
dialogen er nem at g4 til. Nar vi
spgrger, om det smager godt,
siger de oftest ja, og sa er den
jo ikke meget leengere.”

Et af de veesentlige greb har veeret
at lave grgnne versioner af kendte
retter. P4 den made genkender
geesterne retterne og far ofte lyst
tilat smage pa maden, selvom den
maske ser lidt anderledes ud end fx
den bollerikarry de kender. Dermed
blev de velkendte livretterigrgn-
nere fortolkninger en méade at ggre

overgangen til en grgnnere profili
kantinen lettere tilgengelig.

@get kommunikation, personalets
synlighed og daglig dialog ved
buffeten har hjulpet geesterne til
at forsta, hvorfor kgkkenet veelger
de révarer, de g¢r. Samtidig har
succesen veeret drevet af en kok-
kestab, som har set de nye grgnne
takter som en spendende faglig
udfordring. Der har veeret en erken-
delse hos bade ledelse og kgkken
af, at det tager tid og neerveer at
e&ndre pa madvaner, men at det kan
lykkes med kreativitet, vedholden-
hed og talmodighed.



@ BIODIVERSITET

Udryddelsen af verdens biologiske arter sker

i et skreemmende tempo — en problemstilling,
der nogle gange star i skyggen af klimakrisen.
Ifelge FN er 25% af alle dyre- og plantearter
truet af udryddelse, ligesom rigdommen af
arter er gaet tilbage med 67% siden 1970.

Som fedevarevirksomhed skal vi ogsa tage et
ansvar for biodiversiteten. Det kan vi ggre ved
at sikre, at de fadevarer, vi dyrker og anvender,
produceres pa et mindre areal, sa der bliver

mere plads til den vilde og udyrkede natur
samt gennem en reekke andre indsatser for
at gore mindre skade og mere gavn.

Vores mal

Vivilreducere arealanvendelsen fra vores ravarer med 30% per kg
mad inden 2030.

Vivil arbejde for en gget biodiversitet i og omkring de dyrkede are-
aleriDanmark gennem vores valg af gkologiske réavarer og konkrete
initiativer omkring dyrkning og husdyrhold.

Al fersk fisk og skaldyr, vi bruger, skal veere p& WWF’s grgnne liste,
og al opdreettet fisk og skaldyr skal veere pa WWF's bla liste.*

Forelgbige resultater

@ Viergodtigang med atreducere areal- @ Vikgber udelukkende fisk fra den

anvendelsen fra vores ravarer hen-
imod vores 2030-mal. Opggrelse over
effekt af tiltag forventes ultimo 2024.
Viforventer en markant reduktion af
arealanvendelse pa baggrund af den
grgnne omstilling af vores maltider.

grgnne og gule liste i WWF’s Fiskeguide
for at mindske negativ pavirkning af
havmiljger og bestande. Fremadrettet
vilvifokusere endnu mere pa kun
atindkgbe fisk, som er fanget eller
opdreettet beeredygtigt.

@ Vihar gget indkgbet af gkologiske @ Narvibruger opdreettet fisk, er det

ravarer: Fra 2018-2023 er gkologi-
procenten for hele Meyers er steget
fra 44,95% til 55,61%. @

@ Vidyrker og aftager gkologiske baelg-
frugter og kornsorter.

udelukkende fra ASC-certificerede
opdreetivores neromrade.

Alle renggringsprodukter som dagligt
bruges ivores kantiner (maskinop-
vask, handopvask, guldvask mv.) er
Svanemarket.

*Denbla liste findes ikke leengere. Viindkgber ASC-certificeret opdreettet fisk

Sadan har vi gjort

Reduktion af arealanvendelse er den
stgrste enkeltstaende faktor til at
minimere biodiversitetskrisen for en
madvirksomhed som vores. Derfor
erviigang med atimplementere en
metode i vores indkgbssystemer,
savi kan male pé arealanvendelsen
fra radvarerne. Og vi er allerede godt

i gang med at producere maltider,
der kreever mindre plads. Det eriseer
etreduceret forbrug af de mest
pladskreevende animalske ravarer
som k¢d fra okse og lam, der vil bi-
drage til resultaterne. Samtidig sam-
arbejder vi med udvalgte landmzand,
der opdreetter husdyrinaturen, som
f.eks. skovgrise og Livg-okser, der er
med til at fremme biodiversiteten

pade jorde, de gar pa.

Den videre faerd

Med implementering af en metode til
at méle pé arealanvendelsen for de
ravarer, vi bruger, vil vi kunne arbejde
mere malrettet mod vores mal om
atreducere arealanvendelsen fra
vores ravarer med 30% per kg mad

inden 2030. Vi gnsker at arbejde
med biodiversitet som et prioriteret
omréade, hvor vi ikke kun ggr mindre
skade, men ogséa er med til at finde
nye lgsninger, der bremser krisen
og genopretter naturen.

Som del af dette fokus har vi flere
indsatseriudviklingsfasen med hen-
blik pa f.eks. at skabe bedre og mere
biodiversitetsfremmende kvaeghold
pa danske jorde. Vi skal spise meget
mindre k¢d i fremtiden, men de
husdyr, som vi fortsat holder, skal
veere til gavn for biodiversiteten og
naturen. Vivil desuden igangsette
en strategisk indsats omkring indkgb
fraregenerative producenter, og ved
at indga samarbejde med en reekke
ravareleverandgrer - f.eks. rvarer
som korn, gris, lam og grgntsager

- vil visamarbejde om at videre-
udvikle kravene til produktionen
med gget biodiversitet for gje.

¥

Praksis

v =7

Okologisk korn dyrket i saedskifte giver

sterre biodiversitet

| vores bagerier har vi siden begyn-
delsen i 2009 udelukkende brugt
mel fra gkologisk dyrket korn af
gamle nordiske sorter, der er ud-
valgt pa grund af deres rige smag
og store neringsveerdi.

De oprindelige hvedearter som
spelt, emmer og enkorn og de
gamle hvedelandsorter, f.eks.
glandshveden og hallandshve-
den, er mere standhaftige over for
sygdomme end de moderne sorter.
De er fra naturens side ogsa mere
ngjsomme, bedre til at udnytte nee-
ringsstofferne i jorden, og de taler
bedre konkurrencen fra ukrudt.

Vifar det meste af vores korn fra
gkologiske marker pa Sjeelland,
hvor kornet dyrkes i seedskifte
med hestebgnner, klgver og lupin.
Disse afgrgder er fantastiske,
fordi de udover deres smag og
neeringsveerdi helt naturligt tilfgrer
jorden kveelstof, som gg@der kornet
yderligere. Jorden tilfgres desuden
husdyrggdning, og pa den méade
bliver der kveelstof nok til, at
markerne kan give et fornuftigt
udbytte og korn med hgjt protein-
indhold og gode bageegenskaber.
Hvert &r planleegger vi den maengde
korn, vi skal have i jorden, og ind-
gér derefter dyrkningsaftaler med
en halv snes landmand.



® oKoLocl &
DYREVELFZERD

Vi ser gkologi som en vigtig del af et helheds-
orienteret arbejde med baeredygtighed. Derfor
arbejder vi fokuseret med vores eget gkologiske
indkeb, men ogsa med at bista andre i omlaeg-
ning til gkologi. God dyrevelfeerd tilstraeber vi
bade inden for rammerne af gkologien, men
ogsa via indkeb af animalske ravarer, der lever
op til andre dyrevelferdscertificeringer.

Vores mal

60% af vores fgdevarer
@ malt i veegt skal veere

gkologiske i 2025.

Alle kgkkener har

f:i"’ Det Pkologiske

Spisemeerke i 2021.

Vivil hjeelpe endnu
@ flere med at omleegge
til gkologi.
Vivilbruge 100%
@ frilandskgd inden
2025.

Forelgbige resultater

@ Fra2018-2023 er vores gkologiprocent
patveers af alle forretninger steget
fraknap 45% tilknap 55%. Dermed for-
venter viat na malet pa 60% i 2025.

@ Fra2018-2023 er gkologiprocenten for
vores ca. 70 kantiner steget fra naesten
47% til 59,5% - og vi er saledes meget
teet pé vores malom at kunne opna
Det @kologiske Spisemaerke i sglv
(60%), hvis man malte pa tveers af
alle vores kantiner.

(/) Alle kgkkener i den resterende del af
Meyers har Det @kologiske Spisemaerke
- mange pa sglvniveau.

/) Ivores kantiner bruger vi udelukkende
gkologiske &g og kun kyllinger
opdreettet pa friland.

@ 21,2% af det kgd, viindkgber, er fra
dyr opdreettet pé friland. Her har vi
saledes et godt stykke vej til at indfri
vores ambitioner om 100% Frilandskgd
og malet har derfor fortsat hgj prioritet.

@ Vihar siden 2018 radgivet 21 kommuner
og mere end 1.200 kgkkener i at
omleegge til gkologi.

() 12023 opnéede Kgbenhavns Kommune
i samarbejde med Meyers Madhus
87% pkologi i deres mere end 1.000
kgkkener (hvilket svarer til 7.621 tons
gkologiske ravarer om aret).

@ 12023 heevede vi pkologiprocenten i
kgkkenerne pa tveers af 7 gvrige
kommuner med 21%.

Sadan har vi gjort

Pa tveers af Meyers har vi over de
seneste ar &ndret maden at lave
mad p4, i seerdeleshed ved at skrue
gevaldigt op for grgntsagerne, hvil-
ket har muliggjort et st@rre pkologisk
ravareindkgb.

Som samarbejdspartner og radgiver
for kommunerne har vi gennem et
stor antal radgivningsforlgb arbejdet
med at opkvalificere og radgive kgk-
kenmedarbejderne ikke blot i kloge
gkologiske og klimavenlige indkgb,
men ogsa i velsmag, veertskab, mad-
héndveerk, handtering af madspild
mv.

Den videre faerd

Vivil fortsat arbejde ambitigst med
gkologi via en helhedsorienteret
tilgang, hvor der ikke er ét emne, der

dominerer beeredygtighedsdebat-
ten, men hvor der er plads til bade at
arbejde med gkologi og dyrevelfeerd
savel som klima og biodiversitet. Vi
mener, at alle disse hensyn giver de
optimale forudsetninger for en vital
og ansvarlig madkultur.

Det ervores forventning at na malet

om 60% gkologi i 2025 samt mélet om
sglvmeerker i alle vores kantiner.

y

O af maden i de 70.000 maltider, der
8 ; /() hver dag tilberedes i Kgbenhavns

Kommunes kgkkener, er gkologiske.

Praksis
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Radgivning i klimavenlig kekkendrift

Vi har siden 2018 radgivet mere end 1200 offentlige kgkkener fra vugge-
stuer til plejehjem fordelt pé 21 kommuner i at omleegge til gkologi og redu-
cere klimaaftrykket fra maltiderne. Velsmag, kgkkenhandveerk, veertskab
og involvering af de spisende er vigtige drivkreefter i indsatsen.



@ STEDSANS

Beeredygtig udvikling kreever lgsninger pa
globalt plan, men vi kommer ingen vegne,
medmindre vi interesserer os for, hvad der
foregar i vores eget neeromrade. Derfor prio-
riterer vi indsatser, der er med til at sikre,
at dansk og nordisk fedevareproduktion og
madkultur fortsat vil veere en kilde til hab,
inspiration og fornyelse for andre.

Den primeere indsats har veeret at genrejse
Danmark som et land, hvor vi selv dyrker

sorter af beelgfrugter, der kan indga i en
mere baeredygtig madkultur, men ogsa vores
indkeb af gkologiske, naturplejekvaeg fra
Liveg samt en raekke mindre initiativer i
vores kgkkener lokalt, har veeret afgerende.

Vores mal

Vivilindga samarbejde med lokale producenter, der deler vores
ambitioner for kvalitet og beeredygtighed.

Vivil fortsat veere en drivende kraft i at udvikle en vital og
beeredygtig fégdevareproduktion.

&) Viharindgdet samarbejder med lang reekke gkologiske landmaend i
Jylland, pa Bornholm og i @land om at dyrke 10 forskellige sorter af beelg-
frugter, heriblandt en reekke danske landsorter, og bragt disse videre til
vores geester i kantiner og restauranter samt til kunder i detailhandlen.

) Visamarbejder desuden med frgsamlere, landmand, forskere, restau-
ranter, storkgkkener, kogebogsforfattere, festivalarranggrer, beeredyg-
tighedsforkeempere og journalister om at udvide interessen og udvikle
markedet for beelgfrugter.

/) Vierivores kgkkener siden 2018 gaet fra at bruge 68 kg danske og
nordiske beelgfrugter tili dag at bruge 16 tons.

/) Viharorganiseret initiativet £RT ETC, som en markedsplatform og en
aben og dynamisk teenketank, hvor landmeend, aftagere og gvrige
forandringsaktgrer indenfor madverdenen kan mgdes og knytte band.

Sadan har vi gjort

Viarbejder for at skabe en reguleer
beelgfrugtbeveegelse, hvor vi gennem
samarbejder med blandt andre frg-
samlere, landmeend, forskere, kokke
og beeredygtighedsforkeempere ar-
bejder for at stimulere interessen og
udvikle markedet for danskdyrkede,
pkologiske beelgfrugter.

2021 indgik vi i et samarbejde med
gkologen Susanne Hovmand-Simon-
sen fra Knuthenlund, som over flere
ar har drevet et opformeringsarbejde
af de danske landsorter Lollandske
Rosiner og Brun /rt fra Nakskov.
Dette samarbejde har i 2024 bidraget
til, at flere danske beelgfrugter har
fundet vej til detailhandlen og vores
egne kgkkener.

| 2024 dyrkes eerterne af pkologer-
ne Thomas Fabienke og Michael
Olsen. Esben Moestrup fra Enghaven
Pkologi dyrker vores Gotlandslinser,
Mariagertobahvede, og ogsa, pa for-
sggsniveau, nggenhavre og lands-
orten Borris perlerug. P4 Bornholm
dyrker viidag linser sammen med

Hans Hansen, og pa den anden side
af Presund samarbejder vi med Hakan
Johnsson om en reekke bgnner, bl.a.
den bevaringsveerdige Brune bgnne
fra @land. Ved bade at veere produ-
cent og aftager af baelgfrugterne kan
vi bidrage til bade udbud og efter-
spgrgsel.

Den videre faerd

Det er vores mal fortsat at bidrage til
at dyrke og aftage beelgfrugter, sa
vi kan udskifte en veesentlig andel
af de beelgfrugter, vi bruger i Meyers
med danske, pkologiske linser,
bénner og erter.

Samtidig ligger der en langstrakt op-
gave i at styrke kendskabet til beelg-
frugter hos danskerne og bidrage
med den ngdvendige inspiration og
viden til atimplementere dem i den
daglige madlavning. Vi vil fortseette
vores samarbejde med lokale produ-
center, og gvrige aktgrer pd omradet,
for at bidrage til udviklingen.

Vej-selv-balgfrugter i Meny fremmer salget
af linser, benner og aerter

12023 iveerksatte vi en ny made til
at fa flere forbrugere til at leegge
beelgfrugteriindkgbskurven. |
samarbejde med butikskeeden
Meny etablerede vi en vej-selv-bod
i udvalgte butikker, hvor kunder-
ne kan fylde poser med et bredt
udvalg af danske, pkologiske
beelgfrugter og fa inspiration til at
bruge dem derhjemme. P& fa mane-

der opnéede beelgfrugtboderne sa
stort et salg og opmeerksomhed, at
boderne i 2024 bliver udbredt til 40
andre Meny-butikker pa Sjeslland
med planer om pa sigt at udbrede
konceptetihele Danmark.



® ETLANGERE BORD

Vi ved fra en raekke indsatser, at mad og mal-
tider har et unikt potentiale for at frigive
skjulte ressourcer hos mennesker, der foler
sig isolerede. Vi gnsker fortsat at afsoge,
hvordan vores erfaringer og ressourcer kan
blive en kilde til hab og muligheder for dem,
som ikke foler sig inviteret med til bords,

og vi ser det som en se&erligt vigtig opgave

at give bern en god start pa deres madliv.

Vores mal

Vivil give flest mulige bgrn en god start pé deres madliv gennem rig,
Qe

sund og beeredygtig leering.

Vivil bruge mad og méaltider som helt konkret drivkraft til at give
mennesker nye chancer, skabe stgrre inklusion og bidrage til at lgse

samfundsmeessige problemstillinger.

Vivil bidrage til forskning og udvikling, der forener sundhed og
erneering med kvalitet, velsmag og madgleede.

Forelgbige resultater

(/) Vihargennem de sidste 20 &r tilbudt
madundervisning for op mod 5.000 bgrn
efter skoletid i projektet Kulinarisk
Fritidsordning. Dette projekt er fortsat
i2024.

@ Vi har siden 2014 haft 1.552 bgrn igen-
nem Cook Camp, som er en kulinarisk
sommerlejri sommerferien.

@ Sammen med Kgbenhavns Kommune
harviigangsat projektet Mod pa
Mad, som er et &bent skole-tilbud og
gennem de sidste 6 &r har mere end
50.000 bgrn om aret faet styrket deres
maddannelse.

(/) Viharde sidste to ar afholdt 32 mad-
dannelseskurser forunge i sociale
tilbud, som har haft stor tilslutning
- senest med mere end 50 deltagere
pé et enkelt kursus.

/) I projekterne Hgjskole uden Mure og
Maltid Fritid Fremtid har viialt haft 250
udsatte bgrn og unge igennem forlgb,
som har treenet dem til at kunne klare
sigiegetlivogtiljoboguddannelse.

Sadan har vi gjort

Vihari2024 fortsat en reekke af
vores eksisterende projekter, der
giver bgrn og unge muligheden for at
udvikle en begejstring for maden og
maéltiderne. Kulinarisk Fritidsordning
tilbyder nu pa 20. &r madundervisning
til bgrn efter skoletid, og vores pro-
jekt Mod pa Mad i regi af Kgbenhavns
Kommune, er ogsa fortsat med flot
tilslutning. Samtidig har vi engage-
ret osiflere forskningsprojekter,
f.eks. om forskellige kostformers
indvirkning pa diabetes, udvikling af
opskrifter pa nyrevenlige maltider
samt effekten af og barrierer for at
bérnefamilier spiser gkologisk og
efter de klimavenlige kostrad.

Den videre feerd

Det vilogsa i fremtiden veere en vigtig
prioritering at engagere os i sociale
projekter, hvor vi mener, at vores
indsats kan ggre en forskel. At give
bérn en chance for at tilleegge sig og
fastholde gode vaner vil 0ogséa frem-
over veere et fast element af vores
indsatsomrader. Vi arbejder altid pa
at finde nye mader at fa bgrn med i
kgkkenet, sé de far veerktgjerne til at
tage vare pa vores feelles madkultur

i fremtiden.

Hojskole uden Mure hjzlper unge
tilbage pa sporet

| fem ar har vi drevet projektet
Hgjskole uden Mure i samarbejde
med en reekke partnere pa tveers af
sektorer. Det er et tilbud til unge,
som er faldet ud af det ordinzere
uddannelsessystem eller arbejds-
marked. Her bruger vi mad, maltider
og feellesskab i kgkkenet til at give
de unge muligheden for at treede
ind i og bidrage til et forpligten-
de feellesskab. Kgkkenet har vist
sig som en oplagt ramme, nar det
handler om at skabe et leeringsmil-
j@, der passer godt til de unge, som
ikke har det godt i de traditionelle
leeringsmiljger. De unge er tilknyt-
tet Hpjskole uden Mure i minimum
tre maneder, hvor de far madfaglig
undervisning, deltageri works-
hops og har mulighed for at komme

i praktik pa f.eks. restauranter.
Samtidig far de socialfaglig stgtte
med fokus pa at styrke deres livs-
mestring. Treeningsforlgbene kul-
minerer med lgbende events f.eks.
en pop up-restaurant for inviterede
geester. Desuden vil udvalgte af
projektets unge kunne komme pa
en unikt tilpasset praktik i vores
egne restauranter.

Hgjskole uden Mure er et eksempel
pa, hvordan vi som privat virk-
somhed kan ggre en endnu stgrre
positiv forskel, nér vi samarbejder
med andre aktgrer - i dette tilfeelde
Hotel- og Restaurantskolen i Kg-
benhavn, Kgbenhavns Kommune og
Hvidovre Kommune.



CERTIFICERINGER

Vibruger de officielle certificeringer til at dokumentere og male

pavores indsatser og malseetninger for beeredygtighed pa tveers af

vores forretning.
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Svanemarket ser pa hele livscyklus, og malet er at mindske den
samlede miljgbelastning fra b&dde produktion og forbrug. Vi hari
2024 seks kantiner, som er blevet certificeret med Svanemeerket.

Det officielle pkologiske spisemerke er et statskontrolleret
bevis, der forteeller, hvor stor en del af virksomhedens varer, der
er pkologiske. Alle kgkkener i Meyers har minimum Det @kologiske
Spisemeerke i bronze - flere pa sglvniveau.

IS0 14001 er en international miljgledelsesstandard, som hjeelper
virksomheder med at forbedre deres miljgpreestation ud fra et
enslydende st regler. Alle vores kantiner er certificeret i SO
14001-standarden.

SBTi (Science Based Target Initiative) er en international certifi-
cering af reduktionsmal baseret pa virksomhedens egen kort-
leegning af C0z2-emissioner. Med certificeringen har vi faet viden-
skabeligt valideret at vores reduktionsmaél bidrager tilopnéelse
af Paris-aftalen.

B Corp-certificeringen er en holistisk certificering, hvor vier
blevet vurderet pa 375 parametre inden for omraderne selskabs-
ledelse, medarbejderforhold, kundehensyn, samfundsfellesskab
og miljg.

Aldrig feerdige

Arbejdet med beeredygtighed stopper aldrig. Heller ikke i Meyers. Vores initia-
tiver for at begejstre, samle og inspirere mennesker gennem mad og maltider
pa en made, der samtidig tager ansvar for vores klode og kommende generati-
oner, vil - uden tvivl - knopskyde og lede os pé sporet af helt nye problemstil-
linger, potentialer og projekter undervejs.

Denne praesentation samler et overblik over vores forelgbige resultater, fordi
det ervigtigt at ggre status for at kunne seette nye mal. Vi arbejder videre
herfra, da spgrgsmalet om beeredygtighed ma stilles og forsgges besvaret
igen og igen - hver eneste dag vi gar i kgkkenet.

VIL DU VAERE MED?

Viser det som vores allervigtigste opgave at veere med til at forme en made
at spise pa, der kan blive en del af lgsningen pa nogle af vor tids stgrste
udfordringer - og hvor velsmag, handveerk, kvalitet og opfindsomhed er
drivkreefterne for forandringen. Vi drgmmer om en ny, grgn beveegelse,

der er drevet i samspil mellem landmeend, avlere og forbrugere.

Vildu med pé rejsen, har du gode idéer, kender du til oplagte samarbejdspart-
nere eller har du input til nogle af vores projekter, sa tgv ikke med at skrive til
os pa baeredygtighed@meyers.dk.

Fglgosivores
arbejde med
beeredygtighed
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