DEN GRONNE

@ KOKKENCHEF
FOR EN DAG

En dag om m&neden overlader vi kekkenchefens forklede

til en af vores dygtige kolleger eller samarbejdspartnere.

”Vli har hver isar valgt en ret, som vi godt
kan lide. Derfor er menuen lidt i est og vest,
hvilket vi synes er rigtig sjovt.”

med mynte

DEN ENE DESUDEN

VARM RET TILBEH®R
VEGETARISK KARRY - med polenta boller Linsespread og rugbredschips (1, V)
og sommergrent (1, V) Ovnristede guleredder med gulerodspure

og sorte oliven (V)

HERTIL
. .. Cornelias doogh med mynte -

Okologisk basmatiris (1, V) iransk "ayran” (7)

/blechutney (V)

Koriander (V) SALATER

Olivers pastasalat med bagte sede kartofler,
cheddar, feta, agurk, sorte oliven og
hvidlegsdressing (1, 3, 7)

DEN AN DEN Melinas kalsalat med koriander, stegte

svampe, stegte leg, bennespirer, frisk lime
VARM RET og knasende ris (V)

GRONTSAGSGYOZA - med svampe og

grillet squash (1, V) BROD

HERTIL Okologisk rugbred (1, V)

Crispy chili (1, V) Okologisk kernemaelksbred (1, 7)
Peanuts (8, V)

ALLERGENER

5 O o RISl

30-60% okologi

1. Gluten 2. Krebsdyr 7. Mzlk 8. Nedder




