
WEEKEND
BRUNCH

KØD & FISK
	 Breakfast dog 

	 med ramsløgspølse og røræg 

	 Breakfast dog 
	 med tomatchutney, cremet  
	 røræg, brændt aubergine  
	 og sprøde løg 

	 Cremet røræg ØKO 
	 med purløg 

	 Bacon & ramsløgspølse  
	 fra Gert Nielsen 

	 Røget laks  
	 med estragoncreme  
	 og brøndkarse 

	 Charcuterie 
	 med skinke, trøffelsalami  
	 og sorte oliven 

	 Mini poke bowl 
	 med quinoa, laks, ingefær,  
	 edamame, agurk og avocado

	 Ostetallerken  
	 2 udvalgte oste fra ostebørsen 

DIPS & SPREADS� 15

Hjemmelavet Nutella

Hjemmelavet  
jordbærmarmelade

Cremet dulce de leche

Hjemmelavet  
peanut butter

Ketchup

Sriracha chilisauce

Rødebedehummus

TILKØB

Sammensæt jeres  
egen brunch. Det er 
muligt at vælge flere 
af samme ret. Skriv 
da antallet i cirklen. 

Velbekomme!

Udfyld én seddel pr. bord

Bordnr.

7 RETTER / 275 DKK
inkl. en kop kaffe og et glas juice

BØRNEMENU / 165 DKK
4 retter og et glas juice

BAGVÆRK
	 Meyers brødkurv ØKO 

	 med en skive surdejsbrød,  
	 en skive rugbrød og smør  

	 Meyers wienerbrød ØKO  
	 To små slags

	 Meyers croissant ØKO

	 Meyers kanelsnurre ØKO

GRØNT
	 Røsti 

	 med stracciatella og tomat

	 Salat af danske beder  
	 med linser, æble og  
	 rugbrødsknas 

	 Grillet grape  
	 med vaniljecreme og  
	 pistacienødder

SØDT
	 Chiagrød  

	 med ristet kokos og  
	 passionsfrugt 

	 Græsk yoghurt 
	 med banan, chokolade- 
	 granola og ahornsirup 

	 Kærnemælkspandekage 
	 med råsyltede blåbær  
	 og vaniljecreme

	 Kærnemælkspandekage 
	 med flormelis og hjemmelavet  
	 jordbærmarmelade

DRIKKE
	 Americano 

	 Macchiato

	 Caffe latte 

	 Cappuccino

	 Espresso

	 Cortado 

	 Udvalg af te

	 Meyers æblemost, 25 cl

	 Appelsinjuice, 25 cl

	 Hjemmelavet smoothie, 12 cl 
	 Jordbær/ingefær/æble


