
Sprængt kalvespidsbryst   
grønkål, svampe, sort hvidløg,  

lys Velouté, dild  

 Fish & chips   

Kokospaneret kylling med lime   

Cremet polenta   
parmesan, sprød palmekål, tomat   

Bagte Smash-kartofler    
hvidløg, rosmarin  

Bagt surdejsbrød  
fra Meyers Bageri

Corn Chowder soup   

Pastrami af laks  
fennikel, peberrod, sprøde kapers 

Koreansk oksetatar 
friteret rispapir, forårsløg,  

Nashi-pære, sesam, koriander  

S TA R T E R

VA R M E R E T T E R

Tomatsalat   
agurk, forårsløg, salatost, oregano   

Stegte peberfrugt  
bagt rødløg, radicchio, kinakål

 Bagt Butternut-squash 
granatæble, græskarkerner, Mitzuna-salat, 

hvid balsamicovinaigrette

 Cæsarsalat   
æbler, tørrede oliven og parmesan

S A L AT E R

Lun blåbærcrumble 
marcipan, Creme anglaise   

Tiramisu 
friskost, espresso, citrus  

4 slags oste med sprødt og sødt  

D R E S S I N G E R & S P R E A D

Hummus med bagt peberfrugt og chili 
Koriandercreme 

Rødbede- og peberrodsspread 
Tatarsauce 

Chilimayonnaise 
Asiatisk bbq sauce 
Sprødt Liba brød 

Vegansk smør 
Smør med citrontimian

D E S S E R T E R

Eksklusiv drikkevarer. Drikkevarer kan tilkøbes 
på aftenen. Bordet er jeres i 1 time og 45 min. 

Inklusiv hvidvin, rødvin, rosé, fadøl og  
sodavand. Bordet er jeres i 1 time og 45 min.

Aftenbuffet inkl. bobler, salte snacks, vin,  
øl, sodavand, kaffe og en avec 

E K S T R A F E S T L I G T

Tirsdag til torsdag 
535,-

Fredag og lørdag 
595,- 

Skal bestilles af alle i selskabet

Hverdage 250,- Lørdag & søndag 415,- 


