KOKKENCHEF

En dag om maneden overlader vi kekkenchefens forklade til
en af vores dygtige kolleger eller samarbejdspartnere.

Salgskonsulent, Oxneholm

Vi arbejder for, at man skal spise
mindre, men bedre kod.

DAGENS RET

VARM RET

Oksesteg af tykkam

med nordisk chimichurri

VEGETARISK VARM RET

Grillet sommerkal
med nordisk chimichurri (V)

HERTIL

Stegte okologiske kartofler (V)
Aioli (3)

ALLERGENER

O 0 6 O

7. Mzlk 8. Nedder

1. Gluten 2. Krebsdyr 3. A9

TILBEHOR

DET GRONNE

Grenne linser, jordskokker, persille, estragon
og violet spidskal (V)

Romainesalat, redbeder, blabar, kervel og
rugbredscrumble (1, \V)

DELIKATESSER

PALZEG

Jaegerpelse af svineked med estragonmayonnaise
og havtornssyltede guleredder (1, 3, 7)

Kullingeleverpostej, radiseskud, syltede redbeder
og syltede agurker (7)

BROD

@kologisk elandsbred (1, \V)

@kologisk rugbred (1, V)

1£]

30-60% okologi




