MEYERS
BRUNCH

VEJLEDNING TIL ANRETNING OG SERVERING

Vores kokke har gjort sig umage for, at | far en delikat og

velsmagende BRUNCH. | vejledningen kan du laese

hvordan du kommer sikkert i mal med en velsmagende

brunch —vi holder dig i handen hele vejen og er der

noget, du alligevel er i tvivl om, skal du ikke tgve med at

skrive eller ringe til os.

Brug tjeklisten til at sikre, at du har faet alle elementer

til din brunch leveret. Laes vejledningen grundigt
igennem, sa er du klar til at ga i gang.

Du er altid velkommen til at kontakte os pa
post@meyers.dk eller tIf. 39 18 69 00 i tidsrummet:

Mandag-torsdag 9.00-17.00

Fredag 9.00-18.00
Lgrdag 10.00-18.00
Sgndag 10.00-14.00

Velbekomme
Madglade hilsner fra Meyers Kgkken

TIEKLISTE

0 Overnight oats

[0 Karamelliserede abler til overnight oats
0 Mandler til overnight oats

O Yoghurt

O Hjemmelavet granola

O Frysetgrrede baer

O Quiche med kartofler, rygeost og porrer
O Stegte timianpglser (2 per person)

O Zbleketchup

O Koldrgget faergsk laks

O Italiensk skinke

[0 Danske gkologiske oste

O @kologisk marmelade

O Hjemmelavet hasselngddespread

O @kologisk wienerbrgd (1 per person)

O @kologisk surdejsboller (1% per person)
O @kologisk rugbrgd

O @kologisk smer

MEYERS

BRUNCH MENU

Overnight oats pa mandelmaelk med
karamelliserede abler, kanel og mandler

Allergener: Gluten, ngdder

Yoghurt naturel med hjemmelavet, honningristet
granola af frg og kerner samt frysetgrrede baer

Allergener: Laktose, g

Quiche med kartofler, rygeost og porrer

Allergener: Gluten, laktose, g

Sm3, stegte timian-brunchpglser af okse og gris
serveret med vores egen ableketchup

Allergener: Selleri

Vores egen koldrgget faergsk laks

Allergener: Fisk

Italiensk skinke marineret med rosmarin,
laurbaerblade og merian

Udvalg af gkologiske oste

Allergener: Laktose
Vores egen gkologiske marmelade

Hasselngddespread og gkologisk smgr
Allergener: Ngdder, laktose

@kologisk wienerbrgd

Allergener: Laktose, gluten, g, ngdder

@kologisk surdejsboller og rugbrgd

Allergener: Gluten




MEYERS
BRUNCH

VEJLEDNING TIL ANRETNING/ SERVERING

FREMGANGSMADE

Opvarmning (Har | bestilt varm levering, ga direkte til anretning):

1. Forvarm ovnen til 180° varmluft. Vaer opmaerksom pa, at alle vores
opvarmningstider er vejledende, da alle ovne er forskellige og

tilberedningstiden derfor kan variere.

2. Timian-brunchpglser varmes i ovnen i 5-6 minutter (Kan ogsa steges

pa en medium varm pande i 5-6 minutter)

3. Quiche varmes i ovnen i 8-10 minutter.

Anretning af bade varm og kold menu

ke ab db

1. Drys mandler og karamelliserede aebler henover overnight oats

inden servering

2. Drys granola og frysetgrrede baer henover yoghurten inden

servering

HANDTERING AF F@DEVARER RETURNERING AF SERVICE
Vi fglger Fgdevarestyrelsens anvisninger om korrekt handtering af ra og forarbejdede Vi afhenter service og kasser
ravarer, samt tilberedning og opbevaring af retterne. Nar du modtager din mad skal du den valgte afhentningsdag.
sgrge for, at den kommer | kgleskab ved max. 5° med det samme. Efter opvarmning Du skal blot skylle servicen fri
anbefaler vi, at maden spises indenfor 3 timer og eventuelle rester kasseres. for mad, sa tager vi opvasken

m meyers.dk o facebook.com/meyers @ @meyers
MEYERS



