MENU

| starter med
Skiver af letrgget kyllingebryst med lysegrgn srtepure

Variation af tomater — serveret som syltede, tgrrede og friske sammen
med friske urter og cremet stracciatella

Hjemmelavet basilikumpesto og hummus pa danske fleekeerter

Hjemmebagt foccacia

| fortseetter med
Dansk, gkologisk okse med vores egen r¢ggede BBU-sauce
Ballotine af frilandskylling serveret med lggpure

Hjertesalat med hjemmesyltede skalottelgg, sprgde surdejscroutoner,
klassisk mormordressing og karse

Smé stegte kartofler med smgr og timian. Pa den kolde buffet serveres
der smé stegte kartofler vendt med olivenolie og timian.

Bearnaisecreme

Det sgde punktum
Lys chokolademousse med syrlige ribs og karamelliserede ngdder

Luftig hvid chokoladecreme med kaernemeelk, rosenblade og
syrligs@de rabarber

Mazarin med syrlig citruscreme




MENU

| starter med

Carpaccio af saltbagt selleri med syltede rgdl@g,
hasselngddemayo, malt og urter

Speaede salater med friske urter serveret med stracciatella og eeblevinagrette
Hjemmelavet basilikumpesto og hummus pa danske fleekeerter

Hjemmebagt foccacia

| fortsaetter med

Dansk rgdbede glaseret med en aromatisk, rgget BBQ-sauce vendt |
en sprgd, maltet dukkah af urter, ngdder og krydderier

Grgn ballotine af seesonens grgnt med hvide bgnner og friske urter
0g citrus skal

Hjertesalat med hjemmesyltede skalottelgg, sprgde surdejscroutoner,
klassisk mormordressing og karse

Smé stegte kartofler med smgr og timian. Pa den kolde buffet serveres
der smé stegte kartofler vendt med olivenolie og timian.

Bearnaisecreme

Det sgde punktum
Lys chokolademousse med syrlige ribs og karamelliserede ngdder

Luftig hvid chokoladecreme med kaernemeelk, rosenblade
0g syrligsgde rabarber

Mazarin med syrlig citruscreme




MENU

| starter med

Varmrgget, feergsk laks serveret med friskastcreme, glaskal,
dildolie, malt og friske urter

Speaede salater med friske urter serveret med stracciatella og eeblevinagrette
Hjemmelavet basilikumpesto og hummus pa danske fleekeerter

Hjemmebagt foccacia

| fortseetter med
Dansk, gkologisk okse med vores egen r¢ggede BBU-sauce
Ballotine af frilandskylling serveret med lggpure

Hjertesalat med hjemmesyltede skalottelgg, sprgde surdejscroutoner,
klassisk mormordressing og karse

Smé stegte kartofler med smgr og timian. Pa den kolde buffet serveres
der smé stegte kartofler vendt med olivenolie og timian.

Bearnaisecreme

Det sgde punktum
Lys chokolademousse med syrlige ribs og karamelliserede ngdder

Luftig hvid chokoladecreme med kaernemeelk, rosenblade
0g syrligs@de rabarber

Mazarin med syrlig citruscreme







MENU

| starter med
Skiver af letrgget kyllingebryst med lysegrgn aertepure

Variation af tomater - serveret som syltede, t@¢rrede og friske sammen
med friske urter og cremet stracciatella

Hjemmelavet basilikumpesto og hummus pa danske flaekeerter

Hjemmebagt foccacia

| fortsaetter med
Dansk, gkologisk okse med vores egen r¢ggede BBQ-sauce
Ballotine af frilandskylling serveret med lggpure

Hjertesalat med hjemmesyltede skalottelgg, spr¢de surdejscroutoner,
klassisk mormordressing og karse

Smé stegte kartofler med sm¢r og timian. Pa den kolde buffet serveres
der sma stegte kartofler vendt med olivenolie og timian.

Bearnaisecreme

Det sgde punktum
Lys chokolademousse med syrlige ribs og karamelliserede ngdder

Luftig hvid chokoladecreme med keernemeelk, rosenblade og
syrligs@de rabarber

Mazarin med syrlig citruscreme




MENU

| starter med

Carpaccio af saltbagt selleri med syltede rgdlgg,
hasselngddemayo, malt og urter

Spaede salater med friske urter serveret med stracciatella og &eblevinagrette
Hjemmelavet basilikumpesto og hummus pé danske fleekeerter

Hjemmebagt foccacia

| fortsaetter med

Dansk rgdbede glaseret med en aromatisk, r¢gget BBO-sauce vendt |
en sprgd, maltet dukkah af urter, ngdder og krydderier

Grgn ballotine af seesonens grgnt med hvide b@nner og friske urter
0g citrus skal

Hjertesalat med hjemmesyltede skalottelgg, spr¢de surdejscroutoner,
klassisk mormordressing og karse

Smé stegte kartofler med sm¢r og timian. Pa den kolde buffet serveres
der sma stegte kartofler vendt med olivenolie og timian.

Bearnaisecreme

Det sgde punktum
Lys chokolademousse med syrlige ribs og karamelliserede ngdder

Luftig hvid chokoladecreme med keernemeelk, rosenblade
0g syrligs@de rabarber

Mazarin med syrlig citruscreme




MENU

| starter med

Varmrgget, feergsk laks serveret med friskostcreme, glaskal,
dildolie, malt og friske urter

Spaede salater med friske urter serveret med stracciatella og &eblevinagrette
Hjemmelavet basilikumpesto og hummus pa danske flaekeerter

Hjemmebagt foccacia

| fortsaetter med
Dansk, gkologisk okse med vores egen r¢ggede BBQ-sauce
Ballotine af frilandskylling serveret med lggpure

Hjertesalat med hjemmesyltede skalottelgg, spr¢de surdejscroutoner,
klassisk mormordressing og karse

Smé stegte kartofler med sm¢r og timian. Pa den kolde buffet serveres
der sma stegte kartofler vendt med olivenolie og timian.

Bearnaisecreme

Det sgde punktum
Lys chokolademousse med syrlige ribs og karamelliserede ngdder

Luftig hvid chokoladecreme med keernemeelk, rosenblade
og syrligs@de rabarber

Mazarin med syrlig citruscreme







