
Ølandsbrød 
med smør

Tatar 
syltede bøgehatte – karljohanmayonnaise 

sprød parmesan - brøndkarse 

Kartoffelporresuppe 
ristet bacon – friske urter 

Sprøde tortillas  
avocado – lime – agurk  

tomat – koriander - rejer 

Paneret torsk 
grillet citron – grov ærtepuré 
pommes frites – eddikepulver

Chili sin carne  
 crème fraîche – koriander  

Løgismose-kylling  
karry – mangochutney - ris 

Honningbagte rodfrugter 
 ricottacreme – sprøde kikærter 

varme krydderier 

Patatas bravas 
aioli – persille 

Waldorfsalat 
druer – valnødder – æbler 
selleri – mormordressing 

Bagt spidskål  
dild – citron – kokosranchdressing 

Grøn bønnesalat 
 estragon – forårsløg – granatæble

Grønkål  
Linser – quinoa - mynte 

feta – honningvinaigrette 

S TA R T E R

VA R M E R E T T E R

S A L AT E R

D R E S S I N G E R

Chilimayonnaise – tatarsauce 
hummus – vinaigrette  

Tærte  
lemoncurd – marengs

Chokolademousse 
brombærkompot 

3 slags oste 
kiks – kompot – vindruer

D E S S E R T E R

inkl. hvidvin, rødvin, fadøl og sodavand. Bordet er jeres i 1 time og 45 min.

Aftenbuffet inkl. bobler, salte snacks, vin, 
øl, sodavand, kaffe og en avec 

E K S T R A F E S T L I G T

Tirsdag til torsdag 
535,-

Fredag og lørdag 
595,- 

Skal bestilles af alle i selskabet

Tirsdag til torsdag 355,-  /  Fredag og lørdag 415,-


