KOKKENCHEF

En dag om maneden overlader vi kekkenchefens forklade til
en af vores dygtige kolleger eller samarbejdspartnere.

HERES

Dagens menu er inspireret af Italien, men smeltet
sammen med lidt dansk flade. Den rogede tempeh
giver retten en vidunderlig dybde.

DAGENS RET

VARM RET

@kologisk reget tempeh

med stegte svampe i fledesauce (7)

VEGETARISK VARM RET

@kologisk reget tempeh

med stegte svampe i fledesauce (7)

HERTIL

Gremolata af kervel, persille, purleg og
citronskal (V)

Kogt ekologisk pasta (1, \/)

Parmesan og bredkrumme (1, 7)

ALLERGENER

O 0 66 O

7. Mzlk 8. Nedder

1. Gluten 2. Krebsdyr 3. A9

TILBEHOR

DET GRONNE
Savoykal, kidneybenner, syltede zittauerleg
og pesto (V)

Rucola, mozzrella, spinat og mitzuna,
forskellige slags tomater, agurk og
basilikum (7)

DELIKATESSER

PALAG

Roastbeef med remoulade, peberrod, ristede
leg og sprede leg (1, 3)

Fuglekvidder af ekologisk tempeh,
bolchebeder og asier (1, 3, 7)

BROD

Dagens ekologisk bred (1, V)
Meuyers ekologiske rugbred (1, V)

1£]

30-60% okologi




