
.

FROKOST

A LA CARTE 

FISK

Gravad ørred med råkost af æble og selleri, serveret med "rævesovs" 135,- 

Kryddersild, syltede løg, karse og æggesalat 115,-     

Sprødstegt Lysej med urtesalat og hjemmerørt remoulade150,-

.KØD   

Andesylte med pistacie, tørrede abrikoser og grovkornet sennep 115,-       

"Skinke" fra troldgården glaseret i honning med stuvet grønkål og muskatnød 175,-Lun 

leverpostej med peberbacon, gule beder og confiterede svampe 135,- 

SØDT  & OST

Gammeldags krydderkage med honningiscreme og lun karamelsauce 125,-

Udvalg af 3 oste med .knækbrød og kompot 155,-

Filterkaffe & Petit four 110,-

Der tages forbehold for ændringer i menuen 



FASANGÅRDENS JULEBORD

Gravad ørred med råkost af æble og selleri, serveret med rævesauce  

Kryddersild, syltede løg, karse og æggesalat 

Sprødstegt Lyssej med hjemmerørt remoulade    

-

Andesylte med pistacie, tørrede abrikoser og grovkornet sennep 

“Skinke” fra Troldgården glaseret i honning med stuvet grønkål og muskatnød 

Lun leverpostej med peberbacon, gule beder og confiterede svampe    

-    

Gammeldags krydderkage med honningiscreme og lun karamelsauce 

650,-  

. Der tages forbehold for ændringer i menuen
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