MEYERS
3-RETTERS

VEJLEDNING - KLASSISK

Vores kokke har gjortsigumagefor, atl faren
delikat og velsmagende menu. | vejledningen kan
dulaese, hvordan du kommer sikkerti mal med
maden —vi holder digi handen helevejen og er der
noget, du alligevel er i tvivlom, skal du ikke tgve
med atskriveellerringetil os.

Brugtjeklisten til atsikre, atdu har faetalle
elementer til menuen leveret. Laes vejledningen
grundigtigennem, sder du klar tilatga i gang.

Du er altidvelkommen til at kontakte os pa
post@meyers.dkellertlf.3918 6900
tidsrummet:

Mandag-torsdag 9.00-17.00
Fredag 9.00-18.00
Lgrdag 10.00-18.00
Sgndag 10.00-14.00

TJEKLISTE

Pocheretfiletaf kulmule
Rygeostcreme

Hvideribs

Sprgd rug
RadiseskudfraNabo farm
Focaccia

Estragonpesto
@kologiskbgf af dansk okse
Karamelliserede jordskokker
Jordskokkechips

Syltede | ggskaller

Redvin —og trgffelsauce
Kartofler vendti trgffelmarinade
Moussekage

Zblepuré

Hasselngddecrumble

OoO0Oo0ooob0ooooooooooao

Solbaer pulver

MENU

FORRET

Pocheretfiletaf rgget kulmule
serveret med rygeostcreme, saltede hvideribs,
spred rug og friske radiseskud fra Nabo farm

Allergener: Laktose, gluten, fisk,

HOVEDRET

@kologisk bgf af dansk okse med karamelliserede
jordskokker, jordskokkechips og syltede | ggskaller

serveret med rg@dvins —og trgffelsauce.

Serveres med kartofler marineret i trgffelmarinade

DESSERT

Moussekagei firelag serveret
med ablepuréogcrumble pa hasselngdder
og dehydreretsolbaer

Allergener: laktose, gluten, ngdder, 2eg

MEYERS



FREMGANGSMADE

Opvarmning

1. Forvarmovnentil 185° varmluft. Veer opmaerksom p3a, atalle vores
opvarmningstiderervejledende, da alle ovne er forskellige og
tilberedningstiden derfor kanvariere.

2. Focacciabrgdetstenkesmedlidtvand og varmesi ovnen pa bagepapir
i 10-12 min. smgr herefter brgdet med persille og salviepesto.

3. Varmen pandeop.Kom en smuleolie pa og steg bgfferne ca. 2 min. pa
begge sider, sa dererstegeskorpe hele vejenrundt.. Bafferne laegges
herefteri et ovnfastfad med bagepapirogvarmesiovnenica. 6-8 min.
Lad bgfferne hvile pa etrent skaerebraeti 3-5min.inden de skaeres
midtoveri 2 stykker og anrettes pa tallerken.

4. Nye kartoflerlaeggesietovnfastfadoglunesiovnenca.i12-15 min. til
de ergennemvarme.

5. Karamelliserede jordskokkerlaegges ligeledes i et ovnfast fad og lunesi
ovnenica.12-15min.tilde ergennemvarme.

6. Rgdvinssauce med trgffel opvarmes ved svagvarmei engryde under

omrgring indtil den ergennemvarm.

Anretning
Forret

1. Kulmulenduppes tgrforvaeske ogbrydesi stykker pa entallerken.
2. Rygeostcreme anrettes ved sidenaffisken somvist pa billedet.

3. Pyntmedsaltede hvideribs, sprgd rugog radiseskud fra Nabo farm.
4.  Smgrfocaccia med estragonpesto, er herefter klar til servering

Hovedret

1. Denvarmergdvinssauce haldesi midtenaftallerkenen ellerkan med
fordel serveresi en saucekande vedsiden af.

2. Bgfferne skeeres oganrettes pa tallerken. Drys med lidt salt henover.

3. De karamelliserede jordskokker, jordskokkechips og syltede Iggskaller
anrettes ovenpa kgdet.

4. Kartoflerlaeggesienskal sa deerklartil servering pa bordet.
Dessert

1. Ablepuréanrettes pd entallerken.

2. Moussekagenanrettes vedsidenafablepuré.

3. Drys hasselngddecrumble og dehydreret solbzer henoverdesserten og
server herefter.

HANDTERING AF F@DEVARER PAKNING OG EMBALLAGE

Vi har pakket din mad naensomt og praktisk,
sa den fylder mindst muligt undervejs og kan
tale atblive transporteret. Emballagen

Vi fglger Fedevarestyrelsens anvisninger omkorrekt handtering afra og forarbejdede
ravarer, samt tilberedning og opbevaring af retterne. Nardu modtager din mad skal du

sgrge for, atdenkommer| kgleskab ved max.5° med detsamme. Efter opvarmning )
sorteres | henholdsvis plast og pap.

Vi har sgrget for at pakke dine varer sa intet
serviceskalreturtilMeyers

0 meyers.dk o facebook.com/meyers @ @meyers
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anbefaler vi, at maden spises indenfor 3 timerog eventuelle rester kasseres.
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