MEYERS TAPASMENU

KLASSISK

Meyers kokke har sammensat og tilberedt vores bud MENU
pé en nordisk inspireret tapasmenu, som du nemt og
uden at erge en masse tid i k¢kkenet, kan servere for Ky[[mge”“ette med Sy[tede rabarber,
dine geester. Vejledningen deekker bade hvis du har sprgd rugchips og urter
bestilt vores klassiske tapasmenu eller vores vegetar Allergener: Gluten
tapasmenu.
| Terrin af okseskank med sprgde cornichoner og

Velbekomme! . peberrodscreme
Du er altid velkommen til at kontakte os pa Allergener: Laktose
post@meyers.dk eller tif. 38 18 69 00 i tidsrummet:
Mandag - torsdag 09.00-17.00 Réget kulmgle med ba%te, hvide pErlelqjg, saltede hvide
Fredag 09.00-18.00 r|b§, rygeog creme, rugkrumme og
Lord 10.00-18.00 friske radiseskud fra Nabo farm

gr ag PETER. Allergener: Fisk, laktose og gluten
Sgndag 10.00-14.00

Smgrbagt teerte med lggpuré, jordskokkecreme
TJEKLISTE pé Gammel knasost og muskat. Toppet med

O Kylingerillette karamelliserede og syltede jordskokker
Allergener: Gluten, laktose og &g

O Sprgd rugchips

O Urter Gulerodstatar med &blegastrik fra Nordhavn
‘ eddikebryggeri med friskost og
O Terrin af okseskank friske radiseskud fra Nabo farm
0O Spr¢de cornichoner Allergener: Laktose
0O Peberrodscreme Salat af rggede kejserhatte pa en bund af misocreme med
O Rgget kulmule miso fra Nordic Koji og knasende valngdder
Allergener: Ngdder
O Rugkrumme
O Radiseskud fra Nabo farm Arstidens sprgde grgntsager syltet i eddike
fra Nordhavn Eddik i
O Smerbagt teerte ra Nordhavn Eddikebryggeri
O Gulerodstatar Fleekeertehummus smagt til med romesco
O Salat af rggede kejserhatte lavet pé bagte, gule peberfrugter
O Knasende valngdder
0 Arstidens sprgde grgntsager Saftig focaccia p4 glandshvede
med estragonpesto
O Fleekaertehummus Allergener: Gluten
O Saftig focaccia Focaccia pens!es/sm¢res rped
estragonpesto inden servering.
O Estragonpesto
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MEYERS TAPASMENU

TIEKLISTE

Svampepaté

o o0oo0oo0bobooooooooooao

Karl Johan mayonnaise
Urter

R@get og cremet rgdebede-quenelle

Spred rug

Radiseskud fra Nabo farm
Bagt og marineret persillerod
R@gede mandler

Frisk persille

Smgrbagt teerte
Gulerodstatar

Salat af rggede kejserhatte
Knasende valngdder
Arstidens sprgde grgntsager
Fleekeertehummus

Saftig focaccia

Estragonpesto

HANDTERING AF FBDEVARER

Vi fglger Fgdevarestyrelsens anvisninger om korrekt handtering af r& og forarbejdede
ravarer, samt tilberedning og opbevaring af retterne. Nar du modtager din mad skal
du s¢@rge for, at den kommer | kdleskab ved max. 5° med det samme. Efter opvarmning

VEGETARISK

MENU

Svampepaté med syltede rabarber,

Karl Johan mayonnaise og urter
Allergener: g, laktose og sennep

R@get og cremet rgdbede-qunelle med saltede rgde ribs,

tgrret solbeer, sprgd rug og friske radiseskud fra Nabo farm
Allergener: Gluten

Bagt og marineret persillerod med persillepesto,

rggede mandler og frisk persille
Allergener: Ngdder

Smgrbagt teerte med lggpuré, jordskokkecreme
pé Gl. knasost og muskat. Toppet med

karamelliseredeog syltede jordskokker
Allergener: Gluten, laktose og &g

Gulerodstatar med ablegastrik fra Nordhavn
eddikebryggeri med friskost og
friske radiseskud fra Nabo farm

Allergener: Laktose

Salat af rggede kejserhatte pé& en bund af misocreme
med miso fra Nordic Koji og knasende valngdder

Allergener: Ngdder

Arstidens sprgde grgntsager syltet i eddike
fra Nordhavn Eddikebryggeri

Fleekertehummus smagt til med romesco
lavet pé bagte, gule peberfrugter

Saftig focaccia pé glandshvede
med estragonpesto

Allergener: Gluten

Focaccia pensles/smgres med
estragonpesto inden servering

RETURNERING AF SERVICE

Vi afhenter service og kasser den valgte
afhentningsdag. Du skal blot skylle
servicen fri for mad, sé tager vi

anbefaler vi, at maden spises indenfor 3 timer og eventuelle rester kasseres. opvasken

m meyers.dk

o facebook.com/meyers @ @meyers
MEYERS



