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OREKTIKA MEZE
KOLDE RETTER Sides

Tomater, kalamataoliven, peber 95 Tzatziki 45
emulsion & urter fra Kiselgarden
A Kalamataoliven 50
A Grillede kartofler & krydret smgrsauce 95

Pujado Solano-ansjoser 65

Grillet blaeksprutte, romesco &
Q (o) e sennepsplanter 125 Fladbrgd & en virkelig god olivenolie 45
4 R D E Graesk salat 75

KIRIOS PIATA
AT VARME RETTER Lune nye kartofler 70
LYNES Dagens muslinger/skalddyr pr. 200 gr. 130
MADBAR Grillede padrons, fennikelsalat & 150

vinaigrette med valngdder

Grillet fisk, muslingesauce & sauce 165
SNACKS med majs & persille
Ibericogris, citron blanquette sauce, 195
Dsters —6/9 /12 stk. 235/350/ 425 sommerkal & salvie Chef choice, kakkenet bestemmer
Ell;rr:]a: el;LZrRs’zdovre, sennepskorn, chili & 65 , 8 dele-venlige serveringer pr. Gaest 455
PAGOTO
Danske sardiner, citron & torskerogns 85 IS
tarama _ _
Softice med eller uden toppings 75 Ved selskaber fra 8 gaester, serveres vores
Friteret fjordrejer & hengemte 65
kartofler “Chef choice” menu a
Friteret danske zuccini, surdej & lagret ost 90 455 kr. Per gast.

Der kan forekomme aendringer pa menuen
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