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Menu — uge 17

Mandag d. 25. april

Indisk butterchicken lavet med lgg, ingefeer, flgde, cashewngdder, smgr, tomat og
masser af krydderier (laktose). Toppet med friske krydderurter hertil jasmin ris

Vegetar/Vegansk: Spansk gryde med kikaerter, oliven, lgg, kapers, peberfrugter,
hvidlgg og redvin. Toppet med frisk persille

Tirsdag d. 26. april

Helstegt kalkunbryst (marineret i laekker marinade) serveret med stuvet porre serveret
med sma stegte kartofler

Vegetar/Vegansk: Limabgnner vendt med gulergdder, rgdlgg og urteolie. Serveret med
veggie tout af broccoli og blomkal

Onsdag d. 27. april

Megr okse i krydret tomatsauce med kikzerter, lgg, porre og abrikoser. Toppet med
ristede mandler hertil lun perle cous cous med spinat og porre

Vegetar/Vegansk: Vegetar bgffer lavet med linser, aerter, Igg, majs og kartofler.

Torsdag d. 28. april

Dansk millionbgf af magert oksek@d med cocktailpglser, svampe og lpg servet med
luftig mos af kartofler

Vegetar/Vegansk: Picadillo med soyaked, gulergdder, lgg, zerter, tomat, chili, rosiner
og oliven

Fredag d. 29. april

Skinke med lzekker glasering af sennep, hoisin og brun farin servet med flgdekartofler

Vegetar/Vegansk: Knoldselleri og sgde kartofler grillet og anrettet med fetaost og
hoisin. Toppet med senneps

Ugemenuen er med forbehold for aendringer



