
TRAKTØRFROKOST
Til frokost serverer vi retter til den store og lille 
sult, med sæsonens bedste råvarer. Vi anbefaler 
vores menu eller 3-4 serveringer

FROKOSTMENU
3 salte retter, køkkenet bestemmer
Menuen skal besti l les af hele selskabet 

395,-

Et udvalg af danske oste 
Relish & knækbrød 

130,-

Tarte Tatin
Valle & Vanilje 

125,-

Caviar 
Hasselnødder, syltet gran og 

Oscietra fra Rogn
145,- 

Petit four 

ALA CARTE

Iberico gris 
Græskar , nage & strandløg

245,-

Søtunge 
Ingefær beurre blanc, 

grillede gule beder & caviar 
350,-

Der tages forbehold for ændringer i menuen

A LA CARTE

SNACKS
Roumegous speciale østers 3 
stk. - 6 stk. - 9 stk. 
130,- 235,- 350,-
Kyllingelever parfait & grillet 
brød
60,-
Taskekrabbe & glaskål
60,-
Kroketter af and & peber 
emulsion
65,- 
Brød & smør 
25,-
Burrata, grillet brød & trøfler 
(God til 2)
195,- 

Sandart fra Tissø 
Citrus boullion , gule beder & 
Piment D'espelette
145,- 

Dådyr tatar
Rsitede sesam, nye løg & 
Sichuan peber
155,- 

Farseret Rokkedal kylling
Hvid trøffel, saltet citron, stegte 

gulerødder & røget hønsesky 
 255,-

Stegte kammuslinger
Selleri, hasselnødder & Ingefær 

blanquette sauce
265 ,-

Caviar +125,-

Der tages forbehold for ændringer i 
menuen

Manjari chokoladetærte 
Saltet rug & blodappelsin   

125 ,-

Petit Four 
50,- 

Nordens oste  
Relish & knækbrød

 130,-

Friteret Camembert 
Vilde blåbær & brød 

115 ,-




