
TRAKTØRFROKOST
Til frokost serverer vi retter til den store og lille 
sult, med sæsonens bedste råvarer. Vi anbefaler 
vores menu eller 3-4 serveringer

FROKOSTMENU
3 salte retter, køkkenet bestemmer
Menuen skal besti l les af hele selskabet 

395,-

Et udvalg af danske oste 
Relish & knækbrød 

130,-

Tarte Tatin
Valle & Vanilje 

125,-

Caviar 
Hasselnødder, syltet gran og 

Oscietra fra Rogn
145,- 

Petit four 

ALA CARTE

Iberico gris 
Græskar , nage & strandløg

245,-

Søtunge 
Ingefær beurre blanc, 

grillede gule beder & caviar 
350,-

Der tages forbehold for ændringer i menuen

Et udvalg af danske oste 
Relish & knækbrød  

130,-

Pære 
Bergamotte, brændte 

mandler & Jasmin is
  125,-

Caviar 
Hasselnødder, syltet gran og 

Oscietra fra Rogn
145,-

Petit four
50,- 

A LA CARTE

Dansk blæksprutte 
Dashi, høbagt knoldselleri & 

vinaigrette med grønne tomater 
155,- 

Caviar +125,-

Ibericogris
 Danske kvæder, julesalat & 

mizuna
245,-

Søtunge 
Ingefær beurre blanc, grillede 

gule beder & caviar 
350,-

Der tages forbehold for ændringer i 
menuen

SNACKS
Roumegous speciale
3 stk. - 6 stk. - 9 stk. 130,- 
235 ,- 350,-
Umodne ferskner 
60,-
Knoldselleri kebab
60,-
Kroketter af dådyr & peber 
emulsion
65,-
Gougères, Havgus & karse 
65,-
Brød & Smør
25,-

Gule beder
Yoghurt & sauce med 
hasselnødder 
100,-

Torsk
Kål fra Lammefjorden & 
muslinger 
125,- 

Norske kammuslinger 
Bergamotte Kosho, 
karame l l iseret løg & 
havesyrebouillon 
165,-




