AFTEN - A LA CARTE

KL.17.30 - 21.00

SNACKS
2 stk. risottokugler med svampecreme DKK 65
2 stk. mini snobrgd med cremet rygeost DKK 65
FORRETTER
Raget oksefilet DKK 135

med kgrvelvinaigrette, vesterhavsost og rggede mandler

Bagt greeskar DKK 105
med eeggecreme, sprgd rug, syltet greeskar, ristet hasselngdder og
sprgd grankal

Handpillede rejer DKK 135

med urteolie, vinaigrette, syltede perlelgg, grillet hjertesalat og
fermenteret hvidlggsmayonnaise

HOVEDRETTER

Stegt blomkal DKK 175
med blomkélspuré, brunet smgrsauce, ristede ngdder og karse (V)

Pandestegt rgdspaettefilet DKK 205
med sprgdt bragd, blanquettesauce, majs, forarslgg og karsesalat

Glaserede svinekaber DKK 205
i glglace med svampe og tyttebeer

SIDES

Serveres automatisk som deleretter til hovedretterne

Kartoffelmos
med brunet smgr

Spidskalsalat
med sennepsvinaigrette, kerner, persille og &ble



OST & DESSERT

KL.17.30 - 21.00

OST

Alle oste serveres med hjemmelavet spradt og sgdt

5 oste DKK 145

Rad lgber
Mild og harmonisk smag, der eksploderer i munden
og smelter pa tungen

Hegelundgaard bldskimmel
Smager af ananas, bldskimmel, syre, umami, champignon,
blomster og lakridssirup

Havgus
Smager af karamel, salt, ngdder og en anelse stald

Gammel Knas
Smager sgdt af frugt og teellet keernemaelk
Syrlig, bitter, salt, umami

Hvid Dame
Harmonisk balance mellem fedt og syre, og smelter i munden.
Syrlig, frugtig med noter af ananas og melon

DESSERT

Lemoncurd DKK 105
med italiensk marengs, estragonis, krystalliseret hvid
chokolade og sprgde tuiles

DKK 105
Pocheret peaere
med paeresorbet, flgdekaramelcreme og mazarinkage





