
B R Æ T T E T

Danske oste 
med stikkelsbærkompot og knækbrød 

Økologisk oksespegepølse

Skinke
med sort peber og timian

Lufttørret skinke

Tomatsalat
med Vesterhavsost og løgvinaigrette

Røget laks
med rygeostcrème og purløg

B R Ø D  &  S P R E AD S

Nybagt rugbrød, ølandshvedebrød 
og ølandsboller

Sæsonens marmelade

Hjemmelavet nutella 
med hasselnødder

Økologisk smør

Yoghurt
med bærkompot og granola

Vores brunch er ændret i sit koncept, grundet tiderne. Alle brunchens retter bliver 

nemlig serveret løbende ved hvert bord i et family style / sharing format.

Repeotoiret rækker fra friskbagt morgenbrød og spreads til en mere fedtet servering 

i form af bacon, pølser og røræg, samt hjertevafler og vores klassiske bagværk som 

det søde indslag. Det hele medfølges af et bræt med skinkepålæg, 

ost, laks og andre klassiske Meyers'iske lækkerier.  

 

Lørdag - Søndag 

kl. 10-13

"FAMILy STYLE"
BRUnch
dkk 225



D R I K K E VA R E R

Koldpresset æblemost 

Udvalg af te fra T-Town 
Camomile Vibe, Earl Grey, Yellow Green eller  
English Breakfast

Filterkaffe 
med økologisk mælk, sukker

Filtreret vand
Med og uden brus

D E T  F E DT E D E

Små økologiske brunchpølser 

Røget frilandsbacon

Økologisk røræg

Ristede kartofler 
med chili og brændte peberfrugter

D E T  S ØD E 

Hjertevafler
med vaniljecrème

Kanelsnurre

Croissants


