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CAFEMENU

PANINI

HAM & CHEESE DELUXE
DKK 95
Skagenskinke, havgus-ost,
karamelliserede lag, porrecreme,
sennep, urte-emulsion og a&blesmar

VEGGIE SPECIAL (V)
DKK 95
Syltede bogehatte, havgus-ost,
karamelliserede lag, porrecreme,
sennep, urte-emulsion, &blesmar

Begge sandwich serveres med
en gren urtesalat med sennepsvinaigrette
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TEATER-TAPASBRAT

kl. 17-20 pa forestillingsaftener

DKK 275 PR. PERSON

- Menuen inkluderer 1fl. vand fra Man

EFTERARSTAPAS PA BRAT MEDFOLGER
BRESAOLA BROD & SMOR
med blommeeddike og efterarskartoffelsalat
COPPA AF GRISENAKKE GRON SALAT
med syltede nye guleradder

ROGEDE MANDLER

ROGET LAKS

med friskostcréme og radiser STIKKELSB/ERRELISH

BAGTE TOMATER
med citrontimian

UMODNE FERSKNER
syltede med hvidlag, citron og rosmarin

BRUD AF OSTEN GAMMELKNAS

BLA KORNBLOMST
med rabarberkompot

PETIT SASONDESSERT
bagte blommer med makroner og vaniljecreme

SODT FRA MEYERS KONDITORI
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VIN, MOUSSERENDE & CHAMPAGNE

MOUSSERENDE & CHAMPAGNE ROSE

Meyers Cremant Gl./Fl. 2018 Nationale Rosé / Gl./Fl.

Mosel, Tyskland DKK 85/395 Cabernet Franc DKK 70/ 295
Frankrig

NV - Champagne Brut DKK 795

Locret-Lachaud, Frankrig

HVIDVIN RODVIN

2018 Nationale Gul / Gl./Fl 2015 Nationale Red / Gl./ FI.
Chardonnay DKK 70 / 295 Merlot & Grenache DKK 70/ 295
Nationale, Frankrig Frankrig

2018 Riesling Trocken DKK 85/ 385 2014 Bierzo Roble DKK 85/ 385
100 Berg und Tal Luis Varela

Rheinhessen, Tyskland Bierzo, Spanien

2014 Riesling Meyers DKK 335 2014 Meyers Red, bio DKK 335

Mosel, Tyskland Cotes du Rhone, Frankrig
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VIN/AVEC

DESSERTVIN

2016 Moscatel
de Setubal 6 cl. DKK75/fl. DKK 595
Setubal, Portugal

Legismoses Tawny Portvin
Tawny Port 6 cl.DKK 75/1.. DKK 595
Porto, Portugal

Pedro Ximenez Sherry ¥ fl. DKK 265
Andalucia, Spanien

AVEC & SPIRITUS 3 CL

Baileys DKK 65
Cointreau DKK 65
Gosling’s Black Seal Rum DKK 65
Geranium Gin DKK 65
Green Vodka DKK 65
Ultra Premium, skologisk

Cognac Symphonie X0, DKK 65
Jon Bertelsen

Calvados Chateau Breuil,

12 ans DKK 65
SNAPS

Sporg din tjener

om vores udvalg 3cl55
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KOLDE DRIKKE

LASKEDRIKKE

L PR FLASKE

Meyers oko a&blemost 25 cl. DKK 35 Jacobsen Viva Classic 33 cl. DKK 45
Wieneral - Nyfortolket classic, 5.5%
Naturfrisk 25cl. DKK 35
@kologisk sodavand; Carlsberg, alkoholfri 33cl.DKK 35
hindbaerbrus eller hyldebrus Nordic, 0.0%
Fever Tree 20 cl. DKK 35 Skands, Pilsner 25cl. DKK 35
Tonic eller Ginger Beer Humlefryd, 5.0%
Sodavand 25 cl. DKK 35 Skands, Porter 25 cl. DKK 35
Coca-Cola & Zero Teeppefald, 5.5%
Kildevand 33 cl. DKK 25 Skands, Hvede 25 cl. DKK 35
Med eller uden brus Egtvedpigens Bryg, 5.5%
Men vand 75 cl. DKK 45
Med eller uden brus gL PR FAD
40 cl.
DRINKS Skands, Pilsner DKK 60
Humlefryd, 5.0%
Rose & Tonic DKK 95

Lillet Rose, Geranium Gin, Lime og Tonic

Dark 'n’ Stormy

Gosling's, Lime og Ginger Beer

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Orange og Soda

Geranium G &T
Geranium Gin, Lime og Tonic

DKK 95

DKK 85

DKK 85
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VARME DRIKKE

KAFFE

Vi brygger vores kaffe med gkologiske fairtrade
Tres Flores espressobanner fra Estate Coffee og
bruger kun gkologisk maelk

Espresso DKK 35
Cortado DKK 45
Macchiato DKK 45
Cappuccino DKK 45
Americano DKK 45
Café Latte DKK 45
Moccachino DKK 45

Varm Valrhona-chokolade med
dobbelt espressoshot

Iskaffe DKK 45

DIVERSE

Varm chokolade DKK 45
Serveres med fladeskum

CHAI

Chai Latte DKK 45
Lavet pa varm maelk

KAFFE & TE - AD LIBITUM

Vores te kommer fra T Town - som er
okologisk og uden tilsaetningsstoffer

Camomile Vibe, Earl Grey,
Yellow Green eller

English Breakfast DKK 30

Filterkaffe DKK 30

Der forekommer gebyr ved betaling med firmakreditkort.
Dette galder folgende kort:

“Dansk udstedte VISA /Mastercard - firma (2,5 %)
“EU udstedte VISA / Mastercard - firma (2,5 %)
*NonEU VISA / Mastercard (4,38 %)



Rosendahl er sponsor i
restauranterne pa
Det Kongelige Teater

Rosendahl er dansk design, der téler at blive brugt - hver dag.
Meerket star for enkelt og stilrent design, der bade ger hverdagen
smukkere og lettere gennem et stort fokus pa funktionalitet.

Vi er glade for at vaere sponsor og samarbejdspartner
pa Det Kongelige Teater. Sponsoratet begyndte, da Skuespilhuset blev
bygget, og vi var stolte af at blive en del af det smukke, nye hus.
At teateret ville bruge restauranten i Skuespilhuset til at skabe et hus
for alle, bade teatergeester og forbipasserende, sa vi som kaerkommen
nytaenkning.
Teateret enskede at gare kunsten lettere tilgeengelig for alle,
og Rosendahl ensker at gare godt design tilgaengeligt for alle.

| samarbejdet mellem Det Kongelige Teater, Meyers og
Rosendahl er Rosendahl blevet en integreret del af oplevelsen i alle tre
huse, da det funktionelle, smukke design pryder bordene i alle teaterets
restauranter.
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ROSENDAHL

COPENHAGEN



