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GILVASHUSIV ENU

4 RETTER FOR 325,-

LOMO
med karljohan dip, timian syltede lag og sprede brad

HAVTASKEK Z£BER
toppet med en salat af glaskal og hardt stegt grankal,
* fiskefumet og urter vendt i en nordisk vinaigrette
FRILANDSKYLLING *
saltbagt og stegt knoldselleri, kantareller, bladbeder
* fra birkemosegard, kveedepuré og timiansky. Serveres *

med aspargeskartofler vendt i smar og krydderurter

BLOMMETRIFLI
sprod kanelsnurre, vaniljecreme og havesyre

VINMENU!

3 GLAS FOR195,-




