
MEN  U
DKK 425 pr. person

Per person:

Østers, 1 stk. Roumegous Spéciales og 1 stk. Papillons

Jomfruhummere, (kogte) fra Gilleje 8 stk.

Taskekrabbekløer, 5 stk.

Danske flodkrebs, 3 stk.

Søkogte pil-selv-rejer, 250 gram

Serveres med
Grillet Meyers ølandshvedebrød, rørt smør og grillet citron 

Vinaigrette: 
Hyldeblomst, citrus og chili

Æble-vinaigrette med skalotteløg
Cremer:

Hjemmelavet aoli
1000 øer cocktail-creme

Dild, løg og crème fraiche
Rygeostcreme

Tilkøb:
En hel hummer, canadisk, DKK 350

Caviar Gold, 30 gram, DKK 500
Serveres med blinis, rødløg, creme fraiche og purløg




