
LU N E  R E T T E R

Lun leverpostej 

Små, stegte økologiske brunchpølser

Røget bacon

Sprøde falafler med sesamdressing

Økologisk røræg 

Baked beans 
med chili og brændte peberfrugter

Æggekage 
med nye kartofler, radiser, 
purløg og tomater

Yo G H U RT/ G R Ø D

Yoghurt 
med vanilje

Ristet granola 

Overnight oats 
med røde bær og æbler 

Chiagrød 
med frugtkompot og ristede mandler

SA L AT E R

Bedesalat 
med sennep, crudité og olivenolie

Tomatsalat 
med Vesterhavsost og løgvinaigrette

Vores tag-selv-bord har et repertoire, der rækker fra  

chiagrød og ristet granola over sprøde falafler med sesamdressing til et 

show af spreads, skinker og friskbagt brød  

 

Lørdag - søndag kl. 10-15

BRUnch-buffet dkk 225



PÅ L Æ G

Økologisk oksespegepølse

Skinke
med sort peber, timian og nelliker  

Hønsesalat 
med æbler, selleri og citron

Lufttørret skinke 

Mammen skæreost

3 gode danske oste

Røget laks

B R Ø D

Nybagt rugbrød

Glutenfrit brød

Ølandshvedebrød

Knækbrød
lavet på 5 slags kerner

S P R E A D S

Krydret ketchup
med salvie

Sennep 
med estragon
Rygeostcreme 
med purløg 

Sæsonens marmelader

Hjemmelavet nutella 
med hasselnødder

Økologisk smør



F R U GT

Årstidens frugtsalat
 
Sæsonens hele frugter

Grapefrugt 
med estragonsukker 

D R I K K E VA R E R

Koldpresset æblemost 

Udvalg af te fra T-Town 
Camomile Vibe, Earl Grey, Yellow Green eller  
English Breakfast

Filtreret vand
med agurk

Filterkaffe 
med økologisk mælk, sukker

S ØD E  S A G E R

Lune pandekager 
med sirup

Kanelsnurrer 

Croissants 

Berliner


