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BRUNCH-BUFFET DKK 225

Vores tag-selv-bord har et repertoire, der reekker fra
chiagrad og ristet granola over sprade falafler med sesamdressing til et
show af spreads, skinker og friskbagt brad

TOGHURT/GRAD

Yoghurt
med vanilje

Ristet granola

Overnight oats
med rade baer og &bler

Chiagred
med frugtkompot og ristede mandler

SALATER

Bedesalat
med sennep, crudité og olivenolie

Tomatsalat
med Vesterhavsost og lagvinaigrette

Lardag - sendag kl. 10-15

LUNE RETTER

Lun leverpostej

Sma, stegte okologiske brunchpelser
Raget bacon

Sprade falafler med sesamdressing
Okologisk reraeg

Baked beans
med chili og breendte peberfrugter

Aggekage
med nye kartofler, radiser,
purleg og tomater
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BROD PRLAG
Nybagt rugbred OBkologisk oksespegepaolse
Glutenfrit bred Skinke

@landshvedebrad

Knakbrod
lavet pa 5 slags kerner

med sort peber, timian og nelliker

Honsesalat
med abler, selleri og citron

Luftterret skinke
Mammen skareost
3 gode danske oste

Raget laks

SPREADS

Krydret ketchup
med salvie

Sennep

med estragon
Rygeostcreme
med purleg

Sasonens marmelader

Hjemmelavet nutella
med hasselnadder

Okologisk smer
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FRUGT

DRIKKEVARER

Arstidens frugtsalat
Sasonens hele frugter

Grapefrugt
med estragonsukker

Koldpresset &blemost

Udvalg af te fra T-Town
Camomile Vibe, Earl Grey, Yellow Green eller
English Breakfast

Filtreret vand
med agurk

Filterkaffe
med gkologisk maelk, sukker

SODE SAGER

Lune pandekager
med sirup

Kanelsnurrer
Croissants

Berliner



